


10

IJ
7a7b

E

Qsec. ,t,to :,,:qo, r,r,,b,r,,, s.,'5 :,:tlo',,t, 45 :,5, '10

< t'l
I Ll

f,. ff f tu'bo ; 1t 
*".. f;t'ffi

max. ,,,',3@S

!"ttt"i. ca

J'1.r1 DC
.t

i[_r,
;:i' ll -

bdd
'1250 ml

MQsoo05oup /

MQss:D PsBiD ,/ ,/
MQ5035 Saece ,/ ,/ ,/
MQSMS Aferitivr ,/ / /

----------------M



Latviski

dizaina

Patiks
jauna i€gadete Braun le/IcF'

Ludzu rilpTgi un pllnlbc lzlaslt 5Is listosanas

Instrukci.ias plrms lelTc€s lietosanas.

i.

1 Mainiga Etruma r€gulators
2 Mainlgaatruma(iosl6gsanas/izsl6g5anas)

poga
3 Turbo re2Tma Poga
4 Motore nodatliums
5 Atbrlvosanas Pogas
6 Bl€nd€ra verpsta
7a PutotEjaPdmesumkarba
7b Putotijs
8 Kauss

I 350 ml sasmalcineteia trauks "hc'

9a Veks
9b Asm€ns
9c Trauks
Sd NosJldoss gr€dzens

1O 500 ml EesmalcinetEie trauks "ca"

10a Vaks
10b Asmens
10c Trauks
10d NeslTdo5s gredzens

11 1250 ml sasmalcinataia trauks 'bc'
11e Veks
1lb Asmens
l1c Ledusasmens
'l1d Trauks
11e NeslTdo5sgredzens

Ludzu notirft visas sastAvdalas pirms pirmas

lietosanas reizes (sketl-t nodalu 'firlsena'/ B' ett')'

i'i
Aktiviz6jot mainlga etruma posu (2)' peEtredes

jo etrak
6t derbibas

lesp6jams izmantot turbo re2Tma pogu

acumirkfigiem laudlgiem impulsiem, n€manipul6jot

ar etruma rsgulatoru.



Rokas blenderis lr Heeli plemErots m€rEu, zupu,
majonEz€s un b6mu pertikas pagatievo5anai, kE arl
dz6rionu un piena produktt sajauksanai.
Vislabeko Bajauksanas r€zu[efu i€g0Sanai lzmantot
vislielAko etrumu.

. Nofikset fidz klikSfim motora nodaliiumu (4) uz
blendora verpstas (6).

. Pozicionat ]okas blenderi dzili kausa vai trauka.
PEc tam ieslEgt ierici, kt aprakstits iepdeK.. Poc lislosenas iarilkt kontaktdak5u no
olsktlotikla kontaktligzdas un nospisst
atbr-rvosanas posu (5), lai aMenotu motora
nodalliumu.

Sajaucot tiesi kestroli 6diena gatavo6anas lalka, to
vispirms noDemt no pms, lai nepielautu verdosa
Bltidruma SlaksUsanos (applaucSsanSs risks).

Roc€pl€s piemErs: MaionEze
250 g ellas (pi6m6ram, saulespul5u ellas),
1 ola un I paplldus olas dzeltenums,
1-2 Sdemkarotes etilta (apm6ram 15 g),
sels un plpari pdc garlas

levietot visus ingredientus (istabes t€mporafi E)
kausA iepriek5min6traje ssciba. levietot rokas
blenderi kausa diben6. Darbinat rokas blenderi
maksimSlaj5 atumi, saglab6jot tE stEvokli, kam6r
olla nesak smuld6t. Tad neizsl6dzot, lenem pac€lt
v5rpstu lldz maisljuma augsdalai un atpakal lejup,
lai iemaisTtu paoo ellas dalu. Apstrides laiks: no 1

minUtes (salatiem) fidz pst 2 minutom, lai
sabiezinetu (piem€ram, m6rcei).

lznantot putotaju fikal krgjuma putoSanai, olas
balfu mu uzkulsenal, biskrfltk0ku sajauksanai un
pudinu pagatavoSanai.
. lovietot putoteju fib) putotEja pemesumkarbe

(7a), p€c tam loviebt fidz kliksBim motora
nodalliumu (4) pam€sumkerba.

. lsvistot putotAju kause un tikai p6c tam ieslEgt
ierfci.

Padoml vlslebekallom rrzultltlom. lzmantot vid6ja lieluma hauku.. Pagriezt putotiiju pulkste4radMja darbibas
viziene, turot to nedaudz sfipi.. Putuk6jums (meksimali 400 ml atdzes6ts
kr6jums, minimdli 30% tauku saturs, +8?C
temperat0ra): SeK ar zemu Atrumu un palielinat
etrumu (pagriezot gtruma regulatoru) putoianas
laika.

. Sakulti olu baltumi (maksim-li 4 olas): S-K ar
vid6ju atrumu un palielinat atrumu (pagriotot
etruma regulatoru) kul5anas laike.

Sasmalcinitija trauki
Sasmalcineteja rauki (9, 10, 1 1 ) lr ldogli plemErcti
galas, ci€t5 si€ra, sTpolu, zalumu, Itlploku, rlekstu,
mandelu u.tnl. smalcinisenai,
Cletus pErtikes produKus vienm6r Basmalclnet
pilne Etrume (piemEram, permezenu, Eokoledi).
Lai iegOtu vlslabdkos rezultltus, skatlt
apstredasanas tabulas (D, E, G). Maksimelais
darbibas laiks sasmalcinetaja traukam: 2 minalt€s.
Ledus drupinasanai, izmantot sasma{cinetEja
trauku "bc' kop6 ar ledus ssmeni (1 1 c).
Nesmaldnet ledus eksb€mell cletus pirtikas
produktus ke muskatrleksfus, kafijas pupitras vai
graudus.

Pirms tasmalclnlSanas.... l6prisk5segrieztgalu,sioru,8ipolus, burkEnus.. lznemt zelumu stiebrus, riekstu daumalas.. lz4emtnogalas kaulus, cipslas unskrimSlus-. Vienm6r pldiecindties, ka traukam ir piovienots
neslldosais gredzens.

lJzmadhU: Asm€ns lr loti ass! VlenmEr uzmanlgi
turgt to aiz augSSjEs plastmasas dalas un roktura.

1. UzmanTgi asm€nim nonemt eizsargejoso
apvalku.

2. Novietot asm€ni uz trauks contrEles hpas,
nospiost lejup un pagriezt to, lai tas fiks6tos.

3. Pleplldit trauku ar pirtikas produKu un uzliK
vlku.

4. Nofiksot motora nodalliumu uz vaka, kam6r tas
noklikSh.

5. Nospiestpogu (2)vai (3), lai darbinEtu
sesmalcinEt6ja trauku. lerlces fu nkcion6sanas
laike turgt motora nodalliumu ar vienu, bet
trauku - ar otru roku.

6. PEc lletosanas aMsnot kontaKdaksu no
€leKrotikla kontakfl igzdas un nospiest
stbr-rvo6enas pogas (5), lai atvienolu motora
nodalijumu.
Nonemt veku.
Uzmanlgi iznomt esmsni pirms pErshldltd
pErtikas produktra iztrem5anas. Lai izn€mtu
asmgni, to nodaudz pagriezt un izvilkt.

Receotes oiemErs: Medus, pliimju un vanilas
maistiums (ka pank0ku pilfrjums vai saldais
6di€ns):. Piepildlt sasmalcinateja bauku 'hc' ar 50 g

pliimom un 70 g k6mveida m€du.. Sesmelcinet 4 sekundes ar maksimelo atrumu.. Pievienot 10 ml iidens (ar vanilas arometu).. AtsSKsasmalcinE5anu uzv6l 1,5 sekund6m.

Paplldus plelletoluml sasmalclnetaja
traukam'bc" (11)
Ar sasmalcinEt6ja trauka 'bc" palidzibu var arl
sajaukt koKeilus vai dz6ri€nus, samlclt mftlu vai
6asmalcinat lodus gabalinus.

Pankiiku mlklas sajauk5ana
Vispirms traukE leliet 375 ml piena, p6c tam pievienot
250 g mlltu un vlsbeldzot 2 olas. lzmantojot etrumu
'T", saJauK mftlu lldz viandabTgai masai.

Ledus gabaligu sasmalcina5ana. Stingri uzbTdTt l6dus asm€ni (1 1 c) uz trauka (1 1 d)
centrelas bpas lTdz lag fiks6jas.

. leviotot trauke 7 lodus kubikus. UzliK veku, pie-
vionot motora nodalliumu un darbinet Etrum6'T.

. Poc llotodenas atvlenot motora noda[umu,
noDcmt veku un lz6emt ledue asmenl.. lz4omt raemalclntto ledu val vlenklrSl leliet
pagatavoto dz6rl€nu fauka, lal to padotu uz
galda.

TId$ana
Nottrlt motora nodalllumu (4) un putojame
pemssumkErbu (7a) tikai ar mitru drenu. V6kus ('10a,

1 1a) var mazgtt z6m tekosa aidons, bet tos nsdflkst
ne iemErkt ildenI, ne mezget traukg 6azgEjamd
ma5TnE. Visas dtas sastdvdalas var mazg5t trauku
mazgelame maslna.
A*amgi dlplgal fiflssnei drlkst non€mt nsslTdosos
gredzenus no sasmalcinESanas traukiem,
Parstredejot partikas produKus, kam lr augsts
pigmenta ssturs (piemErem, burkanus), ierlces
plastmasas sasttvdelSm var izmainnios kr5sa.
Noslauclt sls Bastavdalas ar augu ellu pirms to
ttrT6anas.

(tos var iegedeties atsevi5lli, nav pieejami visis
velstls)

Tie var tiK 2mainni bez bn-dinejuma.

ff UAzu neutiliz6t izsbedejumu sadzlves
l\ atkitumos p€c lietd€iTge kalposanas p€rioda
r beigem. Ulilizicija var notiK Braun Tshniskas
apkalpo5anas cantrE vai atbilsto5os Jtisu valstT
nodrosinetos savEk5anas punktos.

Servisa nodro5in65ana
Sim produKam m6s nodro5inam 2 gadu bezmaksas
eervlsu no produkb lEgadss dienas. SeMsa
nodroSinEsanas laika, v€icot r€montu vai nomainot
bojaEs produkta dstalas, m6s bez maksas
nov6rs-rsim visus defeKus, kas radusies reZosanas
proces6. Ja pmduktu nav iesp€jams salabot, to var
apmalnlt prat jaunu vai analdisku produKu. ST

s€Msa nodroSinasana lr sp6ka iobkure valstT, kura
60 produKu piedeva Braun vai tg pilnvaroti
izplatTtdji.

Servisa nodmdine5ana n€atti€cas uz 1) boj6jumiem,
kas radu6ies nepar€lzas lloto6anas rezultttA; 2)
normelu brTces nolletojumu (piem. skwekla sieti4a
un gdez6jbloka kasetne); 3) defehiem, kuri botiski
n€i€tekmo lerlces darblbu vai tas vdrtlbu. S€Msa
nodroSlna5ana nav spakt, ja r€montu lr veikusi
peraona, kura navpilnvarota to dan1, ke arTja
rBmonta lsike nav izrnantotes orioineles Braun
detalas.

Lai velktu bezmaksas ierices r€montu servisa
nodrosinesEnas laikd, griezieties Braun pilnvaroul
s€rvisa csntre, fdzi D€mot i€rlci un pirkuma E€ku.
Petorotejem ir noteiktas tiosibas BaskeFe ar
normativajiom aKiom un 6ie noteikumi n€i6tekmo
pator6Eja ar likumu noteiktes tiesibas.

Braun seryisa csnfus skatieties
www,service.braun.com vai zvaniet pe tElruni
67425232va!2630486O.

Ratotejs:Braun GmbH, Frankfurt€r StraBe 145,
Konb€rg, Vacija.

PerstSviE: AbostockAS, Laki 25, 12915 Tallinn,
lgaunija.

Vairak informecijas par Braun produKism -
www.braun.com

Lietuvirl
Mosq gaminiai sukurti pagal auksCiausius kokyMs,
fu nkcionalumo ir dizaino standartus.
f ikim6s, kad jums patiks naujasis 

"Braun' 
pri€traisas.

PrieS naudojimq
Prie5 prietaiso naudojimq, atidZiai p€rskaffiite
insbukcijq.
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1 Grel6ioreguliatorius
2 Reguliuojamo gr€iEio mygtukas 0i. / lsj-)
3 .Turbo" mygtukas
4 Motorino prietaiso dalis
5 Afleidimo mygtukai
6 Trintwo v6lenas
7a PlaKuvo mechanizmas
7b PlaKwas
E lndas

9a Dangtls
9b Peilis
9c Dubuo
9d Nuo praslydimo apsaugantis Ziedas

10 500 ml smulkintuvas -ca"
10a Dangtis

10b Peilis'l0c Dubuo 10d Nuo pradydimo
apsaugantis Zedas

11e Dangtis
'l 1b Peilis
11c Pellis ledui smulkinti
11d Dubuo
11e Nuo praslydimo apsaugantis Ziadas

Prio5 pirmqii prietraiso naudojimq, gerai iSplaukite
visas prietaiso dalis (Zr. skyreli ,Valym6'/ B pav.).

Suaktyvinus klntemo gr€ldio mygtukq (2), apdoroJimo
grcltis atitinka kintamo grelEio reguliatoriaus
nustatymq. Kuo didesnis nustatymas, tuo grelEiau

smulkinamas maistss. Veikimo motu galite patogiai

r€guliuoti gr€iti nykSaliu arba rcdomuoju PiEtu
pasukdami grei6io reguliatoriq, Maksimalus
apdomjimo greitis pasiekiamas nuspaudus,Turbo"
mygtukq (3). Jurbo' mygtukq teip pat gelite naudoti
pulsuoJanEiam velkimui nustatyti nenatdoJant greidio

reguliatoriaus.

Rankinis trintuvas
Smulkintwai
Rankinis trintuvas puikiai tinka ruo5ti padatus,
sriubas, majonezq ir maist4 kudikiams, o taip pat ir
maisyti gdrimus, vaisiq ir koktailius.
Nor€dami uZtikrlnti gerieusius meisto apdorojimo
r€zultatus, naudokite did2iausio groiEio nustatymus.
. UZfiksuokite motorinQ prietaiso dali(4) ant

trintuvo veleno (6).
. lstatykite rankini trintuvq giliai I Indq arba dubeni.

Tada ijunkite priotiaisq, kaip epra5yh pris5 tai.
. Po naudojimu, i5traukite kiStukq i5 maitinimo

lizdo, nuspauskite afleidimo mygtukus (5) ir
nuimkite motorine prietaiso dali.

Jeigu trinate maistq tiesiogiai prikaistuvyje maisto
ruosimo metu, pirmiausia nuimkite prikaistwq nuo
viryklos, pfi€singu etv€ju galito apsitasMi v€rdandiu
skysdiu (ir nusideginti).

Receptai: maionezas
250 g aliejaus (p\2., seul6greZq)
1 kiauSinis ir 'l papildomas kiauSinio trytys
1-2 arb. Saukst. acto (apytiksliai '15 g)
druskos ir pipirq pagal skoni

Sud6kite visus maisto produktus (kambario

temperatiiros) iindq pri€s tai nurodyta tvarka.

lstatykite trintuvq i indq. Nustatykite d idZiausiq greiti

ir binkita maisto produktus, kol aliejus Pradds tir5teti.

Tada, neiSjungdami prietaiso, l6tai iSkelkite velenq iki

miSinio virEaus ir v6l istumkite iki indo dugno
RuoSimo laikas: nuo 1 minut6s (salotoms) iki 2 min.,
jeigu norite paruoSti tirit€sni gamini (pvz.,
pedatams).
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Naudokit€ plaKuvq tlk grlotin6lei, kiaulinio
baltymams lSplaktl b€l baltymams lr paruoStiems
desertams sumal6ytl.
. lstatykite plaKuve flb) lptaktuvo pavaq d6Zq

(7a), tada uZllk8uoklte motodne prletalso dali (4)
ant paverq d6t6s.

. lstEb/*ito plakuvq i dubeni ir tik teda iiunkite
prietaisq.

. Po naudoJlmu, lItrauklte kistukq 15 maltlnimo
lizdo, nuspausklte atleldlmo mygtukus (5) k
nulmklie motorlng prleiaiso dall. Tada lStrauklte
plaKuvq 16 pavan{ d6zds.

Patarlmal slekiant gerlauslq rezultatq. Naudokit€ vidutinio dydZio dubeni.. Jud6kite plaktuvu pegal laikmdZio rodyklg
laikydamlji siek tiek nuoZulniai.. PlaKa grietin6l6 (maks. 400 ml atvosintos
griotin6l6s, ma'- 3O oh rlebumo, r[-8 .C):

Prad6kit€ nuo msZo gr€idio ir maiSydami didinkite
Ji (sukdami greidio reguliatoriq).

. PlaKi kiauSiniq baltymai (maks.4 kiau5iniai):
prad6kite nuo vidutinio grei6io ir maisydami

l''

Smulkintuvei (9, 10, 'l 1) puikiai tinka m6sai, kietram
eiiriui, svogiinams, Zole6ms, desnakams, morkoms,
rieSutams, migdolams k kt. smulkinti.
Kietus maisto produktus (pyz., parmezano suri,
Sokoladq) kapoklte visu grei6iu.
Siekdami geriausiq r€zultatq, lr. apdorcjimo lenteles
(D, E, G). Maksimalus smulkintuvo laikas:2 vandsniu.
Norgdami smulkinti ledq, naudokite 

"bc" 
smulkintuvq

su l€do smulkinimo peiliu (11c). Nssmulkinkite ypa6
kietq maisto produKq, pavyzdliui, muskato rieSutq,
kavos pupeliq ar griidq.
PrieS smulkinima.... SiEk tiek susmulkin'kte m6sq, suri, Bvogijnus,

morKas,. Pasalinklte tol6lir{ stebus, de6ue lukstus.. Pa5alinkite i5 mdsos kaulus, sausgysles ir
kremzles.. Visada uZtikinkite, kad nuo praslydimo apsau-
gantis Ziedas butLt pdtvirtintas prie smulkintuvo
dubenio.

Atsarsiai: peiliai yra labai aStrils! Visada laikykite
prietaisq uZ virSutin6s plastikin6s dalies ir elkit6s
atsargiai.
1. Absrgiai nuimkite apsaugini peiliq dangteli.
2. UZddkite peili ant centrinio smulkintuvo dubenio

kai56io, paspauskite ir sukite, kol ulsifiksuos.
3. Prid6kite i smulkintuvo dubeni maisto produkto ir

uZd6kite dangteli.
4. lstafkite motoring pd€tsiso dati i dangteli.

5. Nor6dami iiungti smulkintuvq, nuspauskite
mygtukq (2) arba (3). Smulkindami viena Enka
lelkykh€ motorine prietaiso dali, klta - dubeni.

6. Po naudojimu, l5trauhte ki5tukq 15 maitinimo
llzdo, nuspauskite au€ldimo mygtukus (5) ir
nuimkit€ motoring priotaiso deli.

7. Nuimkite dangteli.
8. Prles islmdaml apdorotq maistq, nuimkite peili.

Norddami nuimti pelli, Siek tiek pasukile ir
pahaukfte I vlr€q.

Recoptai: vanil6s. m€dsus ir dZiovinfu slwq kromas
(kalp ovraoo ldaras arba ufteoas):. lddklte l,hc' smulkintuvq 50 g dliovlntq slyvq ir

70 g medaus.. Smulkinktte 4sek. dldliausiu grei6iu.. lpilkito 10 ml vendons (pagardinto vanile).. Toliau smulkinkito dar 1,5 sek.

Paplldoml,,bc" smulklntuvo (11)
naudojimo biidai
,bc" emulkintuw bip pat galite plakti kokt€ilius arba
gArimus, mal5yti te5lq arba trinti ledo kubelius.

Blynq teSlos mal5ymas
Pirmiauslai jpllkite jdubenl 375 ml pieno, tada iddkite
250 g mlltq ir lkulkite 2 kiau5inius. ,T" greidiu
maisykite teslq lki yi€ntisos mas6s.

Ledo kubeliu smulkinimas
- Tvlrtai stumkite ledo kubeliq pelli ('l 'l c) ant

contrinio dub€nio kal56io (1 1d), kot jis
uZsmksuos.

- ld6kite i dubeni 7 ledo kubelius. UZd6kite
dsngrtoli, lstatykite motoring prietaiso dali ir
nustatykite,T" graiti.

- Po naudojimo, nuimkite moioring priotaiso dali,
dangteli lr ledo kubsliq smulkinimo p€ili.

- lSkratykite sutrintus l€do kubolius arba
papras6iausiai supilkite g6rimq i ledukus ir
patiokite ant stslo.

| . 
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MotorinQ prietaiso dalj (4) ir plaKuvo pavan{ d6ZQ
(7a) velyklte tik drdgna Sluoste. Dangtelius (10a,
1 1s) galima plautl po tekandiu vandeniu, tadiau
nenardlnktte Jq I vandenl lr neplaukite Indaplov6je.
Vlsas kltras prletalso dalls gallma plauti indaplovdje.
Nor6dami idvalyti kruopgCiau, galite nuimti nuo
smulkintuvo dubens nuo praslydimo apsauganti
Iiedq.
Apdorojant mal8to produktus, kurlq sud6tyJe yra
didelis kiekis pigmsntq (puz. morkas), plastikin6s
pri€tei8o dslyo gali pakeisti apalvq. PrieS valydami
Slas dalis, nuvalyklle JaE augallnlu aliejumi.
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(Galima isigyti atskirai, no viEoso Salyse)

lnformacija apie aPlinkosaugq
\g
,'1-a\
ro
centsq ar atitinkamus atliekq surinkimo punktus j0sq

Salyje.

Galimi pakeitimai be atskiro ispdjimo.
Garant[a
Siam produKul suteikiama 2 metq garantija,
akaidiuojant nuo jo islgijimo datos. Garantiniu
laikotarpiu mes nemokamai pasalinsime bet kokius
prietaiso defeKus, atsiradusius ddl gemybos ar
med2iagq broko. Priklausomai nuo gedimo mes

nusprendziame, ar priotaisas turi boti taisomas arba

keiciamos jo dalys, ar visas prietaisas turi b0ti
pekoi8tss nauju. Garantija galioja kiehvienoje Salyje'

kur 6is prietaisas tiekiamas ,Braun' ar jo patkirto
platintojo.

Garantija negalioja Sieis atvejais: godimai, atsirade

d6l netinkamo prietaiso naudojimo, sulauzymo'
elio ir
itakos
alioti, jei

prietaiso remontas vykdytas tai daryti neigaliotq
asmonq ir i€i naudotos neoriginalios ,Braun" dalys.

Nor6dami gauti garantini aptamavimq, atveskite visq
prietaisq arba atsiqskite ji su pirkimo kvitu i'Braun'
igaliotqii klientq aptramavimo c€nhq.

Garantija galioja tik tuo atv€ju, jei pi[kimo data
patvirtinta pardavdjo spaudu ir paraSu garantin6je ir
r€gistracijos kortel6se.

Si garantija niekaip nePaveikia Justt istratymq
nustahdq teisitl.

Atstovas: Ab€Stock AS, Laki 25, 1 291 5 Tallinn'
Estija.

Garantinis aptamavimas: UAB,Bahic Gontinenf P.

Luk5io g. 23, LT-09'1 32 Vilnius, Tel. (8 5, 274 1788

Eesti

Mei€ toodete disainimisel on lergitud ktigo range-
maid kvaliteedi-, fu nktsionaalsus- ja disainin6udeid.

Loodame, et naudite oma uu€ Brauni toote kasuta-
mist.

Enne kasutamlst
Tnneseadmekasutuselev6ttulugegekasufu sluhend
tghelepanolikult je tAielikult lUb

Etlevaatustl
. Lapsed ei tohi Ke

seade ia setle
$aamatuft, En v6i
liikuvate osade puudubmist liilitage seade

sa$L

' 
*"a

ei ole piisavalt kogenud ega teadlikud,
tohivad seadet kasutada jdrelevafue allvdi
nende ohutuse est vastutava isiku
juhendamisel ning nad peavad tdielikult
mdbtma k6lki ssadme kasulamisega

kastke neid vette. 
L',ltrii|T85

, . Kaasi (1 0a, 1 1a) v6ib pesta voolava vee
all, kuid drge kastke neid vqtte ega peske

n6udepesumasinas.
. Brauni eleKdseadmed vastavod kehti-

vatele dlutusstandarditete. Elektdsead-

kujutada.i Eine seadme pistiku 0hendarnist pislik-
upess{l kontrollige, et vooluvorgu pinge

0htldub seadme etikstil nilidatud pingega.
. Seade on n6eldud kasutamiseks ainult

kodumajapidamises.

i ,M66tsklaas (8) ja anumad ei,mbi,ka
ii.r.mi$6ksmlhrolaineahjus. ' : , ,,

ldur , ',,,,,,,,,,,:;','.;,,,',,'.,',',,'.

1 Kllruserogule€rimisseadis
2 Kllrusereguleerimisnupp(sisse/vdlja)
3 Turbonupp
4 Mootoriosa
5 Vebastusnupud
6 Saumikseri v6ll
7a Vlsolimehhanism
7b VisDel
8 M66teklaas
9 350 ml hakkimisseade rhc>

9a Kaas
9b L6lkotora
9c Anum
9d Libisemiekind6l r6nges

'10 500 ml hakkimissoado (c6p
10a Kaas
10b Ldlketera
10c Anum
10d Llblssmleklndel rtngas

11 1250 ml hakklmlesosd€ (bc)
1 1a Kaas
1 1b L6iketera
1 1c Jdd ourustamlse ters
1 1d Anum
1 1e Libleemleklndcl r6ngas

Enne esimest kaBuluskorda tuleb k6lk osad
puhastada (vt pe8tokk ,PuhEstsmlno' /.loonlB B).

l$i. seadmlno
Kiiruse reguloorlmlenupu (2) aktlvoodmlael hakkab
soade kiiruse reguleerlmlaocadlBcAa medratud
seadistusel ttldle. Mlda suurom kllrus, oeda kllromlnl
toiduainsd hakttakso. Klkuct on v6lmallk kaButemlse
aja mugavalt r€guloorlda, kcorrlGr kllruoe reguleeri-
miss6adlst p6ldla vOl nlmotloadrmcga. Mekglmaalse
kiiruse eaavutemleoke vajutage turbonupp (3) alla.
Turbonuppu saab kasutrda ks vOlmlaks puleeorl-
mlseks, llma ot olok6 vaja kllruro r.guleorlmlasoadlst
puudutade.

Ssumlkeor
Hakklmltseadmed
Saumlkeerlt seab ka8utada kartmoto, !upplde,
majoneesl Ja lmlkutoldu valmlrtamlrcka nlnglooklde
ja koktellide eegamlaeks
Parimate tulemuBto laaml.cks kEsutago ruurlmat
kirust.
. Kinnitage mootorloca (4)klopauga gaumlksorl

v6llile (6).
. Pange saumlksor r0gavala m60lcklnnsl v6l

anumasse. L0lltage roedo oorpool toodud
juhiseid Jdlrgldae eleao

. Pdrast kasutamist t6mmake seadms Distik
plstikupesast ja vajutag€ vabastusnuppe (5), et
mootoriosa seadme k0ljest dra vdtta.

Kui eoovite saumlksorit kasutada ke€dualel olevas
n6us, v6tke s€e pliidiplaadilt dra. Nii vdldite keeva
vedeliku prltsimlst (p6letuseohtl).

R€tseotingide: M4onees
250 g 6li (nditekE pdovelilleoli),
1 muna Jal munakollane,
1-2 spl eddikst (ligikaudul5 g),
meitssstamiseks Boole ja pipart
Pange k6ik toatemporatuurll olovad koostisosad
easpool nimotatud jdrjekoras m66teklaasi. Pange
Bsumiksor m66tekaasi p6hja. L0litage saumikser
suurimale v6imalikule kllrusele Ja holdke eeda
m66teklaasi p6hjas, kunl 6li hakkab emulgeeruma.
T6stke slssel0lltatud saumikser aeglaseit segu
p€alispinnal6la tagasi, ot Ul€Jdenud 6li Uhtlas€lt
segunoks. Tttdaeg: I minutist (6sletimajonees) kuni
2 minutini tihedama ssgu seamiseks (ndileks
dipikastne jaoks).

,Vf*ppl' ..., ....j.i',,...'iii:.i'''i,.:.,',,.i:.,..,,',,..'ii.''',.i:'..,.,'.,,',,;i,.'i''.,l,i',,

Kasutrage vlsplltarvikut einult vahukoore ja munaval-
gete vahustamiseks nlng keeksitainaste Ja valmis-
magustoltudo se0€miseks.
. Sisestage viepol (7b) visplimehhanismi (7a) ja

0hendage mootoriosa (4) kldpsuga mehhanismi
k0lge.

. Pange vlspel anumasseja l0litage seade sisse.. Pdrast kasutamlst t6mmake seadme pistik
plstlkupesast Js vejutag€ vabastusnuppe (5), et
mootorioEa seadmo koljest era v6tta. Seejdrel
0hondage vi6plitarvik mohhanismist lahti.

NXpunf, ltrld plrlmlte lul.mutte .!!vut!mlaoka
. Kasut8ge keskmlse suurussga anumat.
. Lligutage vieplil pdripd€va, hoid€s s€da veidi

kaldu.
. Vahukoor (kunl 400 ml Jehutatud koort, vdhemalt

30% regvaslsaldueega, 4-{'C):
Alustago vdlksol kllruBel Ja suurendago vahusta-
mlee eJal kllrusl (koorates kllruse reguleerimis-
readist).

. Vahustatud munavalged (kunl 4 muna):
Alu8tago koekmlsel kllrueol ja suurendage
vahustamlBe aJsl kllrust (keerates kilruse
reguleerlmleseadlsl).

llakklmlspeade
Hakklmlseeadmetae (9, 10, 1 1 ) on v6lmallk hakkida
llha, k6va Juustu, slbulald, maltsetelml, k00slauku,
pongandeld, pdhkleld, mendlold JnB.
KOvasld toldueineid (nditeks Perm6sani juust,
6okolaad) tuleb alatl hakklda tillskllrusel.
Parlmste tulomu6te sesvutamlseks l6rgige teb€lites
(D,E,G) toodud sndmeld. Hakklmisseadet tohib
ldrleat kaeutada
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Jddkuubikute
hakkimissead (11c)'

Arge nakkige kaa$dh-

kel, kohvioad v6i teraviljad.

:" porgandid tokkldeks
. vaned, v6tke Pdhklid

kestast v6lja
. eemaldagi tlnafi kondid, k66lused Ja k6hred
. konbollige alati, et libisemiskindel r6ngas on

hakkimisanuma p6hja paigaldatud'

Eboaildl L6iketena on rdga teravl Holdke l6ikebra

afat tti€misest phstmast la kAsitsege seda ettevaa0ikttlt'

1. kate'

2. levale v6llile'
kunil6iketera

oma kohale lukustub.
3. Pange toiduained hakkimlsseadmesse Ja asetage

4. kaane k0lge'

5. vajutage nuppu

7. V6tke kaas Pealt.
8. Enne hakitud toidu vAljav6tmist eemaldage

anumast l6iketera. L6iketera eemaldamiseks

keerake seda veidija t6mmake vdlja'

eJa

' rusel'

. Hakkige veel 1,5 sekundit'

rbcr hakklmllreadme (l t) lleafunkttloonld
rbcr hakkimisseadmes on v6imalik segada jooke v6i

kokteile, val mistada koogitainast v6i pu rustada

Jddkuubikuid,

Pannkoogltalna valmlctamlne
Valage 

"n-rm"."" 
375 ml piima, lisage 250 g jahu ja

2 muna. Segage tainas kiirusel 'T" 
(ihflaseks'

Jlilkuublkute Purustamlne
- L0kakeJddpurustamisetera (1lc)tugevasti

anuma (ttO) tesfet olevale v6lllle, kuni see oma

kohale fikseerub.
- Pange anumasse kunl Tieekuubikut'Pange kaas

peale, kinnitage mootoriosa k0lge ja l0litage

seade kiirusele 'T".- Pdrast kasutamist eemaldage v6tke mootoriosa'

kaas ja jAdpurustamise tera seadmest v{lja'
- gemitOlge purustatud jed v6i valage oma jook

lihtsalt anumasse ja serveerige.

Puhastrage mootoriosa (4) ja visplimehhanismi (7a)

ainult niiske lapiga. Kaasi (10a, 11a) v6ib pesta

voolava vee all, kuid drge kastke neid vette ega

peske n6udepesumasinas. K6iki muid osi v6ib pesta

n6udepesumasinas.
Libisemiskindlad r6ngad saab hakkimisseadmetest
v6lja v6tta. Nii on neid lihtsam puhastada'

Suure pigmendis ks

pongan'did) t66tle e vdrvi
'ru,rta. 

PUhfige neid osi enne puhastamist ralme6liga'

eipruugl

Kcskkonnaalanc teade
\q./ eEga'
[[ muuhrnud

,/q
r saab viia

Brauni taeninduskeskusesse v6i vaetravaese kogumis-

punkti.

Juhendis toodud teavet vOidakse etteteatamata muutia'

''d,

vahetiame seadme teie soovil uue vastu,

Garantii kehtib k6ikides riikides, kuhu Braun v6itema

omad, siis kaotab garantii kehtivuse'

Simeon b€nindusk€skus :

iori s, t retg r"lhn Tc[ o45 3347.€/d2u25,e7 8'l.30'' Faks: 627 E739'

Ackrandri 6, 51004 Tartu' Tcl:734 3+94'

Lalne 4, 80(X 6 PAmu' Toli 42 7231.

*rvllr.Slmaon.ee

Ellndaja: AbcstockAs, slrw.sbctt'ock..c +372 85G5 555
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