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Latviski

Musu produkcija tiek izsiradéata, lai atbilstu
visaugstako kvalitates, funkcionalitates un dizaina
standartu prastbdm. Maés ceram, ka Jums patiks
jauna iegadata Braun ierTce.

Pirms lietoSanas

Ladzu riplgi un pilnTba [zlasTt &Ts lieto3anas
instrukcijas pirms lerfces lietoBanas.

1  Mainiga Atruma regulators

2 Mainiga &truma (ieslagianas/izsiéganas)
poga

3 Turbo reZIma poga

4  Motora nodalljums

5  Atbrivo3anas pogas

6

7

7!

Blendera varpsta
a Putotija pamesumkarba
b Putotsjs
8 Kauss

9 350 ml| sasmalcinatiia trauks "he”
9a Vaks

8b Asmens

9c Trauks

9d Neslldo$s gredzens

10 | Icin&taj ks "ca”
10a Vaks

10b Asmens

10c Trauks

10d Nesildo3s gredzens

11 1250 ml sasmalcinataj ks "be”
11a Vaks

11b Asmens

11¢ Ledus asmens

11d Trauks

11e Neslldo3s gredzens

Ladzu notirit visas sastAvdajas pirms pirméas
lietoanas reizes (skatit nodaju "Tirisana" / B. att.).

Aktivizéjot mainiga &truma pogu (2), parstrades
Atrums atbilst mainTga atruma regulatora
uzstadijumam. Jo augstaks uzstadijums, jo atrak
notiek sasmalcin&sana, Atrumu &rti regulét darbibas
laika, pagrieZot Atruma regulatoru, izmantojot Tkski
vai raditajpirkstu, Maksimélais parsirades atrums
tiek sasniegts, nospleZot turbo reZima pogu (3).
lespdjams izmantot turbe re2ima pogu
acumirkligiem jaudigiem impulsiem, nemanipul&jot
ar atruma regulatoru.




Rokas blendens Ir Ideéll piemé&rots méréu, zupu,
majon&zes un bmu pArtikas pagatavosanai, k& arT
dzérienu un piena produktu sajaukanai.

Vislab&ko sajauk$anas rezultdtu ieg03anai izmantot
vislieldko atrumu.

« Nofiksét fidz klik8kim motora nodalljumu (4} uz
blendera varpstas (6).

* Poziciondt rokas bienderi dzili kausa vai trauka.
Pé&c tam ieslégt ierici, ka aprakstits ieprieks.

» Péc lietoSanas izvitkt kontaktdaksu no
elekirotikla kontaktligzdas un nospiest
atbrivoSanas pogu (5), lai atvienotu motora
nodalljumu.

Sajaucot tiesi kastroli &diena gatavoganas lalka, to
vispirms nopemt no plits, lai nepiejautu verdo$a
Skidruma &|akstiSanos (applauc83anas risks).

R e
250 g ellas (piemaram, saulespuku eflas),
1 ola un 1 papildus olas dzeltenums,

1-2 adamkarotes etika (apmaram 15 g),
sals un pipari pdc garSas

levietot visus ingredientus (istabas temperatira)
kausé iepriekdmin&taja seciba. levietot rokas
blenderi kausa dibena. Darbin&t rokas blenderi
maksimalaja &truma3, saglabajot ta stavokli, kamar
ella nesak emulgéat. Tad neizsl&dzot, IBn&m pacelt
varpstu [Tdz maisfjuma augdalai un atpaka] lejup,
lai iemaisttu pardjo eljas daju. Apstrades laiks: no 1
miniites (salatiem) Iidz pat 2 minatém, lai
sabiezinétu (piemé&ram, mércei).

‘Putotaje

Izmantot putotaju tikai kréjuma puto3anali, olas

baltumu uzkul3anali, biskvitkOku sajauk3anai un

pudinu pagatavo$anai.

* levietot putotdju (7b) putotdja pamesumkarba
(7a), péc tam levietot lidz Klikskim motora
nodalljumu (4) pamesumkarba.

* levietot putotdju kausé un tikai p8c tam iesldgt
ierici.

Padomi vislabdkajiem rezuititiem

* lzmantot vid&ja lieluma trauku.

* Pagriezt putotdju pulkstepraditdja darbibas
virziena, turot to nedaudz slipi.

*  Putukrajums (maksimali 400 mi atdzesats
kréjums, minimali 30% tauku saturs, 4-87C
temperatQra): Sakt ar zemu atrumu un palielinat
atrumu (pagrieZot atruma regulatoru) putosanas
laika.

* Sakulti olu baltumi (maksimali 4 olas): Sakt ar
vid&ju Atrumu un palielinat atrumu (pagrieZot
&truma regulatoru) kulSanas laika.

Sasmalcinataja trauki
Sasmalcinataja trauki (9, 10, 11) ir Ideali pieméroti
galjas, cietd siera, sTpolu, zalumu, klploku, fekstu,
mandeju u.tml. smalcindSanai.

Cietus p&rtikas produktus vienmér sasmalcinat
pilné &truma (pieméram, parmezanu, Sokol&di).
Lai iegOtu vislabakos rezultatus, skatmt
apstrddasanas tabulas (D, E, G). Maksimalais
darbibas laiks sasmalcinataja traukam: 2 minGtes.
Ledus drupin&3anai, izmantot sasmalcinataja
trauku "bc" kopa ar ledus asmeni (11c).
Nesmalcinét tadus ekstremali cietus pértikas
produktus k& muskatriekstus, kafijas pupipas vai
graudus.

Pirms sasmalcina$anas...

lepriek3 sagriezt gaju, sieru, sipolus, burkanus.
|znemt zajumu stiebrus, riekstu aumalas.
Iznemt no galas kaulus, cipslas un skrim$jus.
Vienm®&r péarliecinaties, ka traukam ir pievienots
neslido$ais gredzens.

Uzmanlbu: Asmens Ir Joti ass! Vienmé&r uzmanTgi
turét to aiz aug36jas plastmasas dajas un roktura.

1. UzmanTigi asmenim nonemt aizsarg&joSo
apvalku.

2. Novietot asmeni uz trauka centrélas tapas,
nospiest lejup un pagriezt to, lai tas fiksétos.

3. Pleplidit trauku ar partikas produktu un uzlikt
viku.

4. Nofiksét motora nodalljumu uz véka, kamar tas
noklik3k.

5. Nospiest pogu (2) vai (3), lai darbinatu
sasmalcindtaja trauku. lerices funkcionéSanas
laika turdt motora nodalljumu ar vienu, bet
trauku - ar otru roku.

6. Pé&c lieto3anas atvienot kontaktdaksu no
elektrotikla kontaktligzdas un nospiest
atbrivoSanas pogas (5), lai atvienolu motora
nodalijumu.

7. Nonemt vaku.

8. UzmanTgi iznemt asmeni pirms parstradata
pértikas produkta iznem$anas. Lai iznemtu
asmeni, to nedaudz pagriezt un izvilkt.

Receptes piemérs: Medus, plimju un vanilas

maisTjums (k3 pankaku pildijums vai saldais

&diens):

« Piepildlt sasmalcinatsja trauku "hc" ar 50 g
pldm&m un 70 g krémveida medu.

« Sasmalcinat 4 sekundes ar maksimélo atrumu.

* Pievienot 10 ml Gdens (ar vanilas aromatu).

+ Atsakt sasmalcin&ganu uz val 1,5 sekundadm.

Paplidus plelletojum| sasmalcinatija
traukam "bc" (11)

Ar sasmalcinataja trauka "bc" palidzibu var ari
sajaukt kokteijus vai dz8rienus, samTclt miklu vai
sasmalcinat ledus gabalinus.

Pankiku miklas sajaukSana

Vispirms trauka ieliet 375 ml piena, p&c tam pievienot
250 g miltu un visbeldzot 2 olas. Izmantojot &trumu

"T", sajaukt mikiu [Tdz viendablgai masai.

Ledus gabalinu sasmalcinasana
Stingri uzbYdtt ledus asmeni (11c) uz trauka (11d)
centraias tapas Mdz {as fiksdjas.

« |evietot trauka 7 ledus kubikus. Uzlikt vaku, pie-
vienot motora nodalljumu un darbin&t &trum& "T".

* Péc listoganas atvienot motora nodalfjumuy,
nonemt vaku un Izpemt ledus asmeni.

* lznemt sasmalcindto ledu val vienkarsl leliet
pagatavoto dzsrienu trauka, lal to padotu uz
galda.

Servisa nodroSinasana

§im produktam mas nodroSinam 2 gadu bezmaksas
servisu no produkta iegades dienas. Servisa
nodroina3anas lak4, veicot remontu vai nomainot
bojatas produkta detajas, més bez maksas
novarsisim visus defektus, kas radusies razoSanas
procesa. Ja produktu nav iespé&jams salabot, to var
apmainTt pret jaunu vai analogisku produktu. 8T
sarvisa nodrosinadana ir spska jebkurs valsti, kura
&0 produktu piedava Braun vai ta pilnvaroti
izplatitaji.

Servisa nodrodindsana neattiecas uz 1) bojdjumiem,
kas radugies nepereizas lletoSanas rezultata; 2)
normalu lerfces nalletojumu (piem. skuvekla sietina
un griezajbloka kasetne); 3) defektiem, kuri batiski

neietekma lerices darbTbu vai tas v8rtTbu. Servisa

nodro&inasana nav sp&ka, ja remontu ir veikusi
‘nﬂ%ana persona, kura nav pilnvarota to darit, k& ari ja
NoffrTt motora nodaﬂ]umu (4) un putojamé remonta laiké nav izmantotas originélés Braun
parnesumkarbu (7a) tikai ar mitru dréinu. Vakus (10a, detajas.
11a) var mazgét zem tekoZa Gdens, bet tos nedrikst
ne iemérkt ident, ne mazgéat trauku mazgéajama
ma8Tn&. Visas cltas sastAvdalas var mazgat trauku
mazgéjaméa masina.
Arkartigi ripTgal tIri$anai drikst nonemt nesfidoos
gredzenus no sasmalcin&$anas traukiem.
Parstradajot partikas produktus, kam ir augsts
pigmenta saturs (pleméram, burkénus), ierices
plastmasas sastivdalam var izmainTties krasa.
NoslaucTt §Ts sastivdalas ar augu elju pirms to

Lai veiktu bezmaksas ierices remontu servisa
nodrosinasanas laika, griezieties Braun pilnvarot
servisa centra, ITdzi nemot ierlci un pirkuma Seku.
Pat&ratajam ir noteiktas tiesibas saskana ar
normativajiem aktiem un &ie noteikumi neietekmé&
patérétaja ar likumu noteiktas tiesibas.

Braun servisa centrus skatieties
www.service.braun.com vai zvaniet pa talruni
67425232 vai 26304860.

firiSanas. Razotajs:Braun GmbH, Frankfurter Stralle 145,
Kronberg, Véacija.

Hlege n - Parstavis: AbeStock AS, Laki 25, 12915 Tallinn,

(tos var iegadaties atseviski, nav pieejami visas Igaunija.

valstTs) Vairék informécijas par Braun produktiem —
; www.braun.com

Lietuviy

M0sy gaminiai sukurti pagal auk3&iausius kokybés,
funkcionalumo ir dizaino standartus.
Tikimés, kad jums patiks naujasis ,Braun® prietaisas.

PrieS naudojima

Prie$ prietaiso naudojima, atidZiai perskaitykite
instrukcija.

Tie var tikt izmainiti bez bridindjuma.

Ladzu neutilizét izstrAd&jumu sadzlves

atkritumos pé&c lietderiga kalpo3anas perioda
mmm beigam. Utiliz&cija var notikt Braun Tehniskas
apkalpo&anas centra vai atbilsto3os Jasu valst
nodroSindtos savak3anas punktos.

pried keisdama priedus' ar pridedamas

‘dalis, kurie naudc;ani juda.




* WBr n (e
galsojanéiussaugm
‘prietaiso maitinimo laido ket
remonto, kreipkites.

* Pries nﬁjung dami prie
tinklo, patikri ‘i:__’;i;ﬁa;,f_
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Grei&io reguliatorius

Reguliuojamo grei&io mygtukas (jj. / I5j.)
- Turbo* mygtukas

Motoriné prietaiso dalis

Atleidimo mygtukai

Trintuvo velenas

7a Plaktuvo mechanizmas

7b Plaktuvas

8 Indas

OO hwN S Ny

9a Dangtis

9b Peilis

9c¢ Dubuo

9d Nuo praslydimo apsaugantis Ziedas

10a Dangtis

10b Peilis 10c Dubuo 10d Nuo prasiydimo
apsaugantis Ziedas

11a Dangtis

11b Peilis

11c Pellis ledui smulkinti

11d Dubuo

11e Nuo praslydimo apsaugantis Zisdas

Prie$ pirmajj prietaiso naudojima, gerai iSplaukite
visas prietaiso dalis (Zr. skyrelj .Valymas" /B pav.).

Grel statyma:

Suaktyvinus kintamo grei&io mygtukg (2), apdorojimo
greitis atitinka kintamo grei¢io reguliatoriaus
nustatymg. Kuo didesnis nustatymas, tuo grei€iau
smulkinamas maistas. Veikimo metu galite patogiai
reguliuoti greitj nyk3&iu arba rodomuoju pirstu
pasukdami greigio reguliatoriy. Maksimalus
apdorojimo greitis pasiekiamas nuspaudus ,Turbo®
mygtuka (3). ,Turbo* mygtuka talp pat galite naudoti
puisuojan&iam velkimui nustatyti nenaudojant greiio
reguliatoriaus.

Rankinis trintuvas

Smulkintuvai

Rankinis trintuvas puikiai tinka ruo3ti padaZus,

sriubas, majoneza ir maistg ktdikiams, o taip pat ir

maiSyti gérimus, vaisiy ir kokteilius.

Norédami uZtikrinti geriausius maisto apdorojimo

rezultatus, naudokite didZiausio greigio nustatymus.

»  Uzfiksuokite motorine prietaiso dalj (4) ant
trintuvo veleno (6).

= |statykite rankinj trintuvg giliai | Indg arba duben;.
Tada jjunkite prietaisg, kaip apraSyta pries tai.

*  Po naudojimu, istraukite kistuka i§ maitinimo
lizdo, nuspauskite atleidimo mygtukus (5) ir
nuimkite motorine prietaiso dalj.

Jeigu trinate maistq tiesiogiai prikaistuvyje maisto

ruo3imo metu, pirmiausia nuimkite prikaistuvg nuo

viryklés, prieingu atveju galite apsitaskyti verdangiu
skys&iu (ir nusideginti).

Receptai: majonezas

250 g aliejaus (pvz., saulégrazy)

1 kiau&inis ir 1 papildomas kiauSinio trynys
1-2 arb. 3aukst. acto (apytiksliai 15 g)

druskos ir pipiry pagal skonj

Sudsékite visus maisto produktus (kambario
temperatiros) j indg prie$ tai nurodyta tvarka.
Istatykite trintuvg | indg. Nustatykite didZiausiq greit]
ir trinkite maisto produktus, kol aliejus pradés tirtéti.
Tada, neiSjungdami prietaiso, létai iSkelkite velena iki
miSinio vir§aus ir vél jstumkite iki indo dugno.
RuoSimo laikas: nuo 1 minutés (salotoms) iki 2 min.,
jeigu norite paruoéti tirStesnj gaminj (pvz.,
padazams).

Naudokite plaktuvs tik grietinélei, kiausinio
baltymams iSplakti bel baltymams Ir paruostiems
desertams sumalsytl.

 Istatykite plaktuvq (7b) | plaktuvo pavary déze
{7a), tada uZfiksuokite motorine prietaiso dalj (4)
ant pavary dé2és.

* Istatykite plaktuvq j dubenj ir tik tada jjunkite
prietaisa.

* Po naudolimu, I&traukite kistuks i& maitinimo
lizdo, nuspauskite atleldimo mygtukus (5) ir
nuimkite motoring prietaiso dal|. Tada IStraukite
plaktuvg I8 pavarny dézés.

Patarimal siekiant geriausiy rezultaty

> Naudokite vidutinio dydZio duben.

* Judekite piaktuvu pagal iaikrodZio rodykle
laikydami jj Siek tiek nuoZulniai.

* Plakta grietinélé (maks. 400 ml atvésintos
grietinélés, maZ. 30 % riebumo, 4-8 °C):
Pradékite nuo mazZo greigio ir mai§ydami didinkite
}i (sukdami grei&io reguliatoriy).

* Plakti kiausiniy baltymai (maks. 4 kiauXiniai):
pradékite nuo vidutinio greigio ir maiSydami
didinkite Jl (sukdami greigio atoriy).

Smulklntuval (9 10 11)pU|k|a| tinka mésai, kietam

&drivi, svogiinams, Zoleléms, &esnakams, morkoms,

riedutams, migdolams ir kt. smulkinti.

Kietus maisto produktus (pvz., parmezano sirj,

Sokoladq) kapokite visu greiciu.

Siekdami geriausiy rezultaty, 3r. apdorojimo lenteles

(D, E, G). Maksimalus smulkintuvo laikas:2 vandeniu.

Norédami smulkinti leda, naudokite ,bc* smulkintuvg

su ledo smulkinimo peiliu (11c). Nesmulkinkite ypa&

kiety maisto produkty, pavyzdZiui, muskato rieSuty,

kavos pupeliy ar gridy.

Prieg smulkinima...

«  Siek tiek susmulkinkite meésaq, sirj, svoglnus,
morkas.

= Pa3alinkite Zoleliy stebus, riesuty luktus.

» Pa3alinkite i§ mésos kaulus, sausgysles ir
kremzles.

= Visada utikrinkite, kad nuo praslydimo apsau-
gantis Ziedas buty pritvirtintas prie smulkintuvo
dubenio.

Alsargiai: peiliai yra labai agtris! Visada laikykite

prietaisg uZ virSutinés plastikinés dalies ir elkités

atsargiai.

1. Afsargiai nuimkite apsauginj peiliy dangtelj.

2. Uzdékite peilj ant centrinio smulkintuvo dubenio
kaiSio, paspauskite ir sukite, kol uZsifiksuos.

3. Pridékite | smulkintuvo dubenj maisto produkto ir
uZdékite dangtelj.

4. |statykite motoring prietaiso dalj j dangtel].

5. Norédami jjungti smulkintuvg, nuspauskite
mygtukq (2) arba (3). Smulkindami viena ranka
laikykite motoring prietaiso dalj, kita — duben;.

6. Po naudojimu, IStraukite kistukq I3 maitinimo
lizdo, nuspauskite atieldimo mygtukus (5) ir
nuimkite motoring prietaiso dalj.

7. Nuimkite dangtelj.

8. Pries isimdaml apdorotg maista, nuimkite peij.
Norédami nuimti pellj, Siek tiek pasukite ir
patraukite j viry.

R i vanila ir dZiovintu shyvu

* |dékite | ,hc* smulkintuvq 50 g dZiovinty slyvy ir
70 g medaus.

*  Smulkinkite 4sek. didiausiu grei&iu.

* |pilkite 10 ml vandens (pagardinto vanile).

* Toliau smulkinkite dar 1,5 sek.

Paplidomi ,,bc* smulkintuvo (11)
naudojimo budai

-bc* smulkintuvu teip pat galite plakti kokteilius arba
gérimus, maisyti telg arba trinti ledo kubelius.

Blyny teslos mai§ymas

Pirmiaustai jplikite | dubenj 375 m! pieno, tada jdékite
250 g milty ir jkulkite 2 kiauSinius. ,T* greitiu
maiSykite te3lg iki vientisos masés.

Ledo kubeliu smulkinimas

- Tvirtai stumkite ledo kubeliy pellj (11c) ant
centrinio dubenio kal&&io (11d), kol jis
uZsifiksuos.

- ldékite j dubenj 7 ledo kubelius. UZdékite
dangtelj, |statykite motoring prietaiso dalj ir
nustatykite , T* greit].

- Po naudojimo, nuimkite motorine prietaiso dal],
dangtelj ir ledo kubeliy smuikinimo peil].

- ISkratykite sutrintus ledo kubelius arba
paprastiausiai supilkite gérimg j ledukus ir
paheklte ant stalo.

Motoring prietaiso dalj (4) ir plaktuvo pavary déZe
(7a) valykite tik drégna Sluoste. Dangtelius (10a,
11a) galima plauti po tekan&iu vandeniu, tagiau
nenardinkite Jy | vanden] Ir neplaukite Indaplovéje.
Visas kitas prietaiso dalls gallma plauti indaplovéje.
Norédami idvalyti kruop&&iau, galite nuimti nuo
smulkintuvo dubens nuo praslydimo apsaugant]
Ziedg.

Apdorojant malsto produktus, kurly sudétyje yra
didelis kiekis pigmenty (pvz. morkas), plastikinés
prietaiso dalys gali pakeisti spalva. Prie§ valydami
Slas dalis, nuvalykite jas augaliniu aliejumi.




Informacija apie aplinkosaug3g
Gaminyje yra jkraunamas maitinimo elemen-
K tas. Norédami apsaugoti aplinks, nemeskite
jau nenaudojamo gaminio | bultines atliekas.
—_— Prietaisg galite pristatyti | .Braun® aptamavimo
centry ar atitinkamus atlieky surinkimo punktus josy
Salyje.
Galimi pakeitimai be atskiro jspéjimo.
Garantlja
Siam produktui suteikiama 2 mety garantija,
skaiéiuojant nuo jo jsigijimo datos. Garantiniu
laikotarpiu mes nemokamai pa3alinsime bet kokius
prietaiso defektus, atsiradusius dél gamybos ar
medziagy broko. Priklausomai nuo gedimo mes
nusprendZiame, ar prietaisas turi bati taisomas arba
kel&iamos jo dalys, ar visas prietaisas turi boti
pakeistas nauju. Garantija galioja kiekvienoje Salyje,
kur §is prietaisas tiekiamas ,Braun® ar jo paskirto
platintojo.
Garantija negalioja Siais atvejais: gedimai, atsirade
dél netinkamo prietaiso naudojimo, sulauZzymo,
jprastinio nusidévajimo (pvz., skutamojo tinklelio ir
kirpiklio kasetés) taip pat defektai, neturintys jtakos
prietaiso funkcionalumui. Garantija nustoja galioti, jei
prietaiso remontas vykdytas tai daryti nejgalioty
asmeny ir jei naudotos neoriginalios ,Braun” dalys.
Norédami gauli garantinj aptamavimg, atveskite visg
prietaisg arba atsiyskite jj su pirkimo kvitu j ,Braun®
jgaliotajj klienty aptamavimo centrg.
Garantija galioja tik tuo atveju, jei pirkimo data
patvirtinta pardavéjo spaudu ir paraSu garantinéje ir
registracijos kortelése.
§i garantija niekaip nepaveikia Jasy jstatymy
nustatyty teisiy.
Atstovas: AbeStock AS, Laki 25, 12915 Tallinn,
Estija.
Garantinis aptamavimas: UAB ,Baltic Continent” P,
Luksio g. 23, LT-09132 Vilnius, Tel. (8 5) 274 1788

Eesti

Meie toodete disainimisel on Jargitud k&ige range-
maid kvaliteedi-, funktsionaalsus- ja disainindudeid.
Loodame, et naudite oma uue Brauni tcote kasuta-
mist.

Enne kasutamist

Enne seadme kasutuselevdttu lugege kasutusjuhend
tahelepanelikult ja tdielikult 1&bi.

Ettevaatust!
+ Lapsed ei tohi seadet kasutada Hoidke
~ seade ja selle toitejuhe lastele katte-
aamatult, Enne tarvikute vahetamist voi
liikuvate osade puudutamist lilitage seade
~ vilja ja tdmmake selle pistik pistlkupesast
. Isikud kellel on véiksemad fldsilised,

-tunnetusﬂkud v6i vaimsed véimed voi kes
ei ole pilsavalt kogenud ega teadlikud,
tohivad seadet kasutada jérelevalve ¢ all voi
nende ohutuse eest vastutava isku
hendamisel ning nad peavad téielikuit
distma kGiki seadme kasutamisega
sonduvaid ohtusid ja olema teadlikud
asjakohastest ohutuseeskirjadest.

~ L&iketerad on véga teravad!
 Vigastuste valtimiseks késitsege

: " neid véga eftevaatlikult.
dmmake seadme pistik alati pistakupe-
kui seade jaab jérelevalveta ning
seadme kokkupanei;ut,-kaqati ht]

tKaasn 1 Oa, 11a) vGib pesta ! voolava'vee
kuid &rge kastke neid vette ega peske

eid (sh tonejuhtme vahetus} tohivad
parandada ainult volitatud teenindus-

eskuste t56tajad. Valesti remonditud
seade voib kasutaiatele st ohtu

upessa kontrollige, et vooluvorgu plnge
_ {ihiidub seadme etiketil ndidatud pingega.
+ Seade on moeldud kasutamiseks alnult
kodumajapldamlses -
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Kiiruse reguleerimisseadis

Kilruse reguleerimisnupp (sisse/vélja)
Turbonupp

Mootoriosa

Vabastusnupud

Saumikseri véll

Visplimehhanism

Vispel

Maodtekiaas

1
2
3
4
5
6
7a
7b
8

9a Kaas

9b  Lo6lketera

8c Anum

9d Libisemiskindel rdngas
imi «ca»

10a Kaeas

10b Lblketera

10c Anum

10d Liblsemiskindel rdngas

11a Kaas

11b Lo&iketera

11c J&d purustamise tera
11d Anum

11e Liblsemlskindel réngas

Enne esimest kasutuskorda tuleb kaik osad
puhastada (vt peatOkk .Puhastamine” / joonis B).

Kiiruse reguleerimlsnupu (2) aktiveerimisel hakkab
seade kiiruse reguleerimisseadisega médratud
seadistusel té8le. Mida suurem kilrus, seda kilremini
toiduained hakitakse. Klirust on v8imalik kasutamise
aja mugavalt reguleerida, keerates kiiruse reguleeri-
missead|st pdidia v8i nimetissdrmega. Maksimaalse
kiiruse saavutamiseks vajutage turbonupp (3) alla.
Turbonuppu saab kasutada ka v8imsaks pulseeri-
miseks, iima et oleks vala kliruse regilesrimisseadist
puudutada.

Saumikser

Hakkimisseadmed

Saumnikserit saab kasutada kastmetoe, suppide,

majoneest Ja Imlkutoldu valmistamiseks ning jookide

ja koktellide segamiseks

Parimate tulemuste saamiseks kasutago suurimat

kiirust.

» Kinnitage mootoriosa (4) kiopsuga saumikseri
vollile (6).

* Pange saumlkser sligavale modteklansi voi
anumasse. Lllitage seado eespoo! toodud
juhiseid jérgides sisso

» Pdrast kasutamist tdmmake seadme pistik
plstikupesast ja vajutage vabastusnuppe (5), et
mootoriosa seadme kljest &ra votta.

Kui soovite saumikserit kasutada keedualal olevas
nbus, vbtke see plidiplaadilt 4ra. Nii véldite keeva
vedeliku pritsimist {pletuseoht!).

Retseptindide: Majonees

250 g dli (nditeks paevalilledli),

1 muna Jal munakollane,

1-2 spl d4dikat (ligikaudu15 g),

maitsestamiseks soola ja pipart

Pange koik toatemperatuuril olevad koostisosad
eespool nimetatud jrjekorras mdb6teklaasi. Pange
saumikser m&6tekiaasi pShja. Lilitage saumikser
suurimale v6imalikule kiirusele Ja hoidke seda
modteklaasi pdhjas, kunl &li hakkab emulgeeruma.
Tostke sisseltlitatud saumikser aeglaseit segu
pealispinnale ja tagasi, et Ulejainud &li Uhtlaselt
seguneks. Tdaeg: 1 minutist (salatimajonees) kuni
2 minutini tihedama segu saamiseks (néiteks
dlplkastme jaoks)

Kasutage visplitarvikut ainult vahukoore ja munaval-

gete vahustamiseks ning keeksitainaste Ja vaimis-

magustollude segamiseks.
Sisestage vispel (7b) visplimehhanismi (7a) ja
Ohendage mootoriosa (4) ki6psuga mehhanismi
koige.

» Pange vispel anumasse ja lllitage seade sisse.

= P#rast kasutamist tbmmake seadme pistik
pistikupesast ja vajutage vabastusnuppe (5), et
mootoriosa seadme kiljest dra votta. Seejérel
Ohendage visplitarvik mehhanismist lahti.

Niépunditeld parimate tulemuste saavutamiseks

* Kasutage keskmise suurusega anumat.

+ Lligutage visplil paripdeva, hoides seda veidi
kaldu.

Vahukoor (kuni 400 ml jJahutatud koort, vahemalt
30% rasvasisaldusega, 48 °C):

Alustage viilksel kllrusel jJa suurendage vahusta-
mise ajal kilrust (keerates kiiruse regulesrimis-
seadist).

* Vahustatud munavalged (kunl 4 muna):
Alustage keskmisel kilrusel jJa suurendage
vahustamise ajal kilrust (keerates kiiruse
reguleerimisseadist).

Hakkimisseade

Hakkimisseadmetes (9, 10, 11) on v8imallk hakkida
liha, k6va Juustu, sibulald, maltsetalmi, kQ(slauku,
porgandeld, péihkleld, mandleid jne.

Kovasid toiduaineid (nditeks Parmesani juust,
Sokolaad) tuleb alati hakkida taiskilrusel.

Parimate tulemuste saavutamiseks |argige tabelites
(D,E,G) toodud andmeid. Hakkimisseadst tohib
|drjest kasutada
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Ja#kuubikute purustamiseks kasutage «bc»
hakkimisseadet koos ja#purustamise teraga (11c).
Arge hakkige véga kdvasid aineid nagu muskaatpéh-
kel, kohvioad vb6i teraviljad.

Enne hakkimist ...

. |Bigake liha, juust, sibulad, porgandid tukkideks

« eemaldage maitsetaimede varred, vStke péhklid
kestast vélja

« eemaldage lihalt kondid, k&6lused ja k&hred

« kontroliige alati, et libisemiskindel rbngas on
hakkimisanuma p6hja paigaldatud.

| L&iketera on viiga teravl Holdke IGiketera

alati Glemisest plastosast ja kisitsege seda ettevaatiikult.

1. Eemaldage ettevaatlikult |6iketera kate.

2. Asetage I6iketera anuma keskel olevale vbllile,
lukake seda allapoole ja keerake, kuni I8iketera
oma kohale lukustub.

3. Pange toiduained hakkimisseadmesse ja asetage
sellele kaas peale.

4. Kinnitage mootoriosa kidpsuga kaane klige.

5. Hakkimisseadme kéivitamiseks vajutage huppu
(2) voi (3). Hakkimise ajal hoidke Uhe kdega
mootoriosa ja teise kdega hakkimisseadet.

6. Parast kasutamist tdmmake seadme pistik

pistikupesast ja vajutage vabastusnuppe (5), et

mootoriosa seadme kiljest dra votta.

V6tke kaas pealt.

Enne hakitud toidu véljavétmist eemaldage

anumast Iiketera. Loiketera eemaldamiseks

keerake seda veidi ja tdmmake vélja.

Rbesiiivakie: arilis snseploomid
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+ Pange “hc” hakkimisseadmesse 50 g ploome ja
70 g kreernjat mett.

« Hakkige neli sekundit maksimumbkiirusel.

. Lisage 10 ml vett (vaniljemaitselist).

« Hakkige veel 1,5 sekundit.

«bc» hakkimisseadme (11) lisafunktsioonid

«bcx» hakkimisseadmes on vbimalik segada jooke voi
kokteile, valmistada koogitainast v&i purustada
jA#kuubikuid.

Pannkoogitaina vaimistamine
Valage anumasse 375 ml piima, lisage 250 g jahu ja
2 muna. Segage tainas kiirusel ,T* Uhtlaseks.

Jidkuublkute purustamine

- LOkake jadpurustamise tera (11c) tugevasti
anuma (11d) keskel olevale vdllile, kuni see oma
kohale fikseerub.

- Pange anumasse kunl 7 jagkuubikut. Pange kaas
peale, kinnitage mootoriosa kulige ja \ulitage
seade Kiirusele ,T".

- P#rast kasutamist eemaldage vbtke mootoriosa,
kaas ja jd4purustamise tera seadmest vilja.

- Eemaldage purustatud j&& voi valage oma jook
lintsalt anumasse ja serveerige.

Puhastage mootoriosa (4) ja visplimehhanismi (7a)
ainult niiske lapiga. Kaasi (10a, 11a) v6ib pesta
voolava vee all, kuid #rge kastke neid vette ega
peske ndudepesumasinas. Koiki muid osi vbib pesta
ndudepesumasinas.

Libisemiskindlad réngad saab hakkimisseadmetest
vélja vétta. Nii on neid lihtsam puhastada.

Suure pigmendisisaldusega toiduainete (néiteks
porgandid) tdétlemine v6ib seadme plastosade vérvi
muuta. Pihkige neid osi enne puha ist tai li

raldi, k&ik tarvikud ei pruugl kdikides
rilkides saadaval olla)

Keskkonnaalane teade
Toode sisaldab akusid. Keskkonnakaitse taga-
K miseks &rge visake kasutuskdlbmatuks muutunud
seadet tavalise majapidamispriigi hulka.
Kasutuskdlbmatuks muutunud seadme saab viia
Brauni teeninduskeskusesse vdi vastavasse kogumis-
punkti.

Juhendis toodud teavet vdidakse etteteatamata muuta.

Garantii

Tootel on alates ostukuup&evast 2aastane garantii.
Garantiiajal parandame tasuta kéik seadme defektid,
mis tulenevad materjali- v6i tootmisvigadest, voi
vahetame seadme teie soovil uue vastu.

Garantii kehtib kaikides riikides, kuhu Braun vbi tema
volitatud edasimliDja seda toodet mudb.

Garantii ei hdlma kahjustusi, mis tulenevad seadme
valesti kasutamisest v6i tavaparasest kulumisest, ja
defekte, mis tulenevad seadme hooletust késitsemisest,
mille tulemusel seadme tddkvaliteet véheneb.

Kui seadet on parandanud selleks volitamata isik voi kui
seadst on kasutatud muude lisatarvikutega kui Brauni
omad, siis kaotab garantii kehtivuse.

Kui seade vajab garantiiremonti, siis toimetage see koos
ostutsekiga Brauni volitatud teeninduskeskusesse, mille
aadressi leiate veebilehelt www.service.braun.com).
Simson teeninduskeskus:

TUri 5, 11313 Talilnn Tel: 645 3347, 662 0425, 627 8730. Faks: 627 8739.
Aleksandri 6, 51004 Tartu. Tel: 734 3494,

Laine 4, 80016 Pamu. Tel: 442 7231.
www.gimson.ee

Esindaja: AbsStock AS, www.abestock.ee +372 6505 555
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