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Stollar iesaka vispirms rupéties par drosibu

» Pirms galasmasinas izmantos$anas ripigi izlasiet
s0 lietosanas pamacibu. Taja ir svariga informacija
par drosibu, ka ari galasmasinas darbinasanu un
apkopi. Uzglabajiet pamacibu, lai to izmantotu
turpmakam uzzinam, un, ja galasmasinu dosiet
citiem, iedodiet ari lieto3anas pamacibu.

o Bérni vai personas ar ipasam vajadzibam un iero-
bezotu ricibspéju nedrikst izmantot $o galasmasi-
nu bez uzraudzibas.

o Aizliegts galasmasinu izmantot arpus telpam un
transportlidzeklos, kas parvietojas.

o Galasmasinas korpusam jabat tiram. Tirot izpildiet
noradijumus nodala “Apkope un tiridana”.

» Nelaujiet stravas vadam nokaraties pari galda ma-
lai, pieskarties karstai virsmai vai savities.

» Novietojiet galasmasinu tikai uz sausas un lidze-
nas virsmas.

» Noteikti atvienojiet stravas vada spraudni no
mainstravas rozetes, kad galasmasinu atstasiet
bez uzraudzibas, péc tas darbinasanas, pirms sa-
lik§anas, izjauksanas, tirisanas un uzglabasanas.

o Regulari parbaudiet stravas vadu, spraudni un
galasmasinu, lai parliecinatos, ka tie nav bojati.
Ja rodas jebkadi bojajumi, nekavéjoties partrau-
ciet galasmasinas izmantosanu un nogadajiet to
tuvakaja servisa centra parbaudei, remontam vai
nomainai.
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Neatstajiet bez uzraudzibas ieslégtu galasmasinu.

Nenovietojiet galasmasinu uz gazes vai elektris-
kas plits, ka arf pie karstuma avotiem.

Pirms galasmasinas darbinasanas parliecinieties,
ka ta ir pareizi salikta.

Izslédziet galasmasinas barosanas padevi, kad
piestiprinat vai nonemat uzgalus.

Esiet uzmanigi, izjaucot galasmasinu. Pirms iz-
jauksanas pagaidiet, lidz visas kustigas detalas ir
pilniba apstajusas.

Nekada gadijuma nemérciet galasmasinas korpu-
su ar motoru, stravas vadu vai spraudni tdeni vai
cita Skidruma. Nepielaujiet mitruma kondensésa-
nos uz sim dalam un nelietojiet galasmasinu loti
mitra vieta.

Nekada gadijuma nelieciet pirkstus galasmasinas
padeves atveré. Vienmér izmantojiet bidni.
Nekada gadijuma galasmasina neapstradajiet sal-
détus produktus.

Aizliegts galasmasina apstradat cietus produktus,
ka ari kaulus, skrims|us, cipslas un riekstus.
Siierice atbilst EC 2004/108/EC direktivai par
elektromagnétisko saderibu, ka ari 2004. gada
27. oktobra direktivai EC 1935/2004 par mate-
ridliem, kuri paredzéti saskarei ar partikas
produktiem.



Galasmasinas BMG800 uzbuve

Bidnis
Desu pagatavosanas uzgalis Metaliska padeves tvertne

“Kebbe” pagatavosanas uzgalis

Galas malsanas rezga fiksators
Galas malsanas rezgis

levietosanas dalas
fiksatora taustins

Seviski izturigs legéta térauda nazis

Galas mal$anas nodalijums ——

’, GliemeZvarpsta

b L2

Parslodzes novérsanas funkcijas taustins

Motora ieslégsanas/izslégsanas taustins

Reversa sistémas taustins

Barosanas padeves ieslégsanas (“Power”) taustins
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Darbinasana

PIRMS IZMANTOSANAS
PIRMO REIZI

Iznemiet galasmasinu no iesainojuma. No galasmasi-
nas korpusa nonemiet visus iesainojuma materidlus,
reklamas uzlimes un etiketes. Visas nonemamas de-
talas nomazgajiet tekosa tdeni, galasmasinas korpu-
su noslaukiet ar mitru salveti. Parliecinieties, ka majas
elektriska tikla spriegums atbilst uz galasmasinas
pamatnes noraditajam darbinasanas spriegumam.

Saliksana
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SALIKSANA

1. solis. levietojiet gliemezvarpstu galas malsanas
nodalijuma ar plastmasas galu pret pamatni ar motoru.

2. solis. Piestipriniet nazi uz gliemezvarpstas.
Piebilde. Naza griesanai paredzétajai malai jabut arpusé.
3. solis. Novietojiet galas malsanas rezgi uz glie-
mezvarpstas.

4. solis. Uzstadiet un stingri piegrieziet galas mal-
Sanas rezga fiksatoru.

5. solis. Piestipriniet galas mal$anas nodalijumu
pie pamatnes ar motoru un fikséjiet to, nedaudz pa-
griezot pa kreisi.

6. solis. Uzstadiet padeves tvertni uz galas malsa-
nas nodalijuma.

DARBINASANA

1. solis. Sagatavojiet apstradei paredzéto galu, iz-
nemot no tas kaulus, skrims|us un cipslas.

Padoms. Sagrieziet galu 10 cm garas un 2 cm biezas
skelés.

2. solis. Pieslédziet stravas vada spraudni pie
mainstravas rozetes.

3. solis. Piespiediet POWER taustinu. leslédzas
LCD displejs.

4. solis. Piespiediet ieslégsanas/izslégsanas
(ON/OFF) taustinu. Galasmasina sak darboties.
Piebilde. Ar bidni pa dalam iebidiet galu malsanas
nodalijuma. Nekada gadijuma galas mal3anas
nodalijuma nebidiet produktus ar pirkstiem!

5. solis. Lai apturétu motoru, piespiediet
ieslegdanas/izslégsanas (ON/OFF) taustinu.

6. solis. Lai izslégtu galasmasinu, piespiediet
POWER taustinu.



Darbinasana

DESU PAGATAVO§A!\IAS UZGALIS,
“KEBBE” PAGATAVOSANAS UZGALIS

“Kebbe” izskatas ka dobas desinas, kas tiek
gatavotas no maltas galas un apceptas.
Eksperimentéjot ar desinu pildijumu, varat
pagatavot dazadas delikateses.

SALIKSANA

1. solis. levietojiet gliemezvarpstu galas mal3a-
nas nodalijuma ar plastmasas galu pret pamatni ar
motoru.

2. solis. Uz gliemeZvarpstas piestipriniet nepiecie-
samo uzgali.

3. solis. Novietojiet un piegrieziet galas mal$anas
rezga fiksatoru.

4. solis. Piestipriniet galas mal$anas nodalijumu
pie pamatnes ar motoru un fikséjiet to, nedaudz pa-
griezot pa kreisi.

5. solis. Uzstadiet padeves tvertni uz galas mal$a-
nas nodalijuma.

IZMANTOSANA

1. solis. Laikus sagatavojiet sagrieztu galu vai mal-
to galu.

Padomes. Lai desu apvalks batu elastigs, to nepiecie-
$ams samércét silta adeni.

2. solis. Ar bidni pa dajam galu iebidiet mal$anas
nodalijuma.

Padoms. Apturiet galasmasinas darbibu ar ieslég-

$anas/izslegsanas (ON/OFF) taustinu un apvalku
aizsieniet ar mezglu.
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IZJAUKSANA

1. solis. Izslédziet galasmasinas baro$anas padevi,
piespiezot POWER taustinu.

2. solis. Atvienojiet stravas vada spraudni no main-
stravas rozetes.

3. solis. Nonemiet padeves tvertni no malsanas
nodalijuma.

4. solis. Nonemiet fiksatoru, galas mal3anas rez-
gus, nazi, uzgalus.

5. solis. Iznemiet gliemezvarpstu no galas mal$a-
nas nodalijuma.

6. solis. Piespiediet fiksatora taustinu un atvieno-
jiet galas malSanas nodalijumu no pamatnes ar mo-
toru, mazliet pagriezot pa labi.
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Apkope un tirisana

Receptes

APKOPE UN TIRISANA

Pirms tirisanas noteikti atvienojiet stravas vada
spraudni no mainstravas rozetes.

Uzmanibu! Nekada gadijuma nemérciet
galasmasinas korpusu ar motoru, stravas vadu
vai spraudni Gdeni vai cita Skidruma. Nepielaujiet
mitruma kondensésanos uz Sim dalam un
nelietojiet galasmasinu loti mitra vieta.

Talit péc izmanto3anas visas galasmasinas nonema-
mas dalas ripigi nomazgajiet karsta adeni ar trauku
mazgajamo lidzekli. Noskalojiet ar tiru, aukstu Gdeni
un nosusiniet.

Uzmanibu! Lai nepielautu naza un galas
mal$anas rezgu riisésanu, péc mazgasanas tos
kartigi noslaukiet.

Galasmasinas korpusa aréjo virsmu tiriet ar salveti,
kas samitrinata ziepju skiduma vai speciala lidzek-
I plastmasas virsmam, tad to noslaukiet ar sausu
salveti.

Uzmanibu! Galas malsanas nodalijumu un
nonemamas detalas nedrikst mazgat trauku
mazgajama masina.
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LULA KEBABS

600 g jera galas, 40 g taukastes,

40 g zalo loku, 40 g sipolu, pétersilu
lapas, baziliks, sals, pipari péc garsas,
100 g kvieSu miltu, 2 @damk. tGdens.

Samaliet galasmasina jéra galu un sipolus. Lieciet
trauka, pieberiet sali, piparus, kartigi samaisiet un
20 mindtes atstajiet ledusskapr.

No maltas galas izveidojiet |ula kebabu - nelielas
garenas desinas. Uzduriet uz iesmiem un 10 mindtes
cepiet uz grila. Pasniedziet ietitu lavasa ar pétersilu
lapam un baziliku.

TELA GALAS KOTLETES

400 g tela galas, 100 g baltmaizes
mikstuma, 100 ml piena, sals.

Tela gaju divas reizes samaliet galasmasina vai sa-
smalciniet blenderi. Maltajai galai pievienojiet piena
izmércétu un izspiestu baltmaizes mikstumu, sali,
tad kartigi samaisiet.

Izveidojiet nelielas kotletes. Parklajiet ar foliju un
30 mindtes gatavojiet tvaicétaja. Pasniedziet ar
darzenu garnéjumu.

ZIVJU“EZISI” AR ROZMARINU

300 g risu, 500 g zivs filejas, 1 ola,
1 sipols, rozmarina zarins, sals, pipari.

Novariet risus un atdzeséjiet. Samaliet zivs fileju ga-

Jlasmasing, pievienojiet nedaudz apceptu sipolu, olu
un risus, sasmalcinatu rozmarinu, sali, piparus.

Izveidojiet apalus “eziSus” un 30 minutes gatavojiet
tvaicétaja.



Firma Stollar poolt soovitatavad ettevaatusabinoud

Enne hakklihamasina kasutamist lugege hoolikalt
|abi kdesolev kasutusjuhend. Selles on toodud
olulised andmed hakklihamasina kasutusohutu-
se, kasutamise ja hooldamise kohta. Jalgige, et
kdesolev kasutusjuhend oleks hilisemaks kasuta-
miseks kdepérast ning juhul, kui hakklihamasin
vahetab omanikku, andke juhend koos sellega
talle iile.

Hakklihamasin ei ole méeldud kasutamiseks
lastele ega teovdimetutele taiskasvanutele,vdlja
arvatud jarelevalve all.

Hakklihamasinat ei tohi kasutada vélitingimustes
ega liikkuvates transpordivahendites.

Hoidke hakklihamasina korpus puhas. Puhasta-
misel jargige jaotises ,Hooldus ja puhastamine”
toodud juhiseid.

Arge jatke toitejuhet iile laua serva rippuma, drge
pange seda kuumenevatele pindadele ega laske
juhtmel keerdu minna.

Paigaldage hakklihamasin ainult kuivale siledale
pinnale.

Tommake toitejuhtme pistik alati elektrikontak-
tist vélja, kui hakklihamasin jaéb jarelevalveta,
kasutamise jdrel, samuti enne kokkupanekut,
lahtivétmist, puhastamist ja enne hakklihamasina
hoiustamist.

Kontrollige toitejuhet, toitejuhtme pistikut ja
hakklihamasinat regulaarselt kahjustuste suhtes.
Ukskaik milliste kahjustuste avastamisel |petage
hakklihamasina kasutamine koheselt ning toime-
tage see testimiseks, remondiks v6i asendamiseks
Idhimasse teeninduskeskusse.

Arge jatke to6tavat hakklihamasinat jérelevalveta.
Arge paigaldage hakklihamasinat gaasi- ega
elektripliidile, samuti soojusallikate vahetusse
lahedusse.

Enne t66 alustamist veenduge, et hakklihamasin
oleks digesti kokku pandud.

Hakklihamasina paigaldamisel ja detailide mon-
teerimisel eemaldage masin vooluvérgust.

Enne hakklihamasina lahtivétmist olge ettevaat-
lik. Oodake &ra, kuni kdik masina liikkuvad osad on
seiskunud.

Mitte mingil juhul drge asetage masina mootori-
korpust, toitejuhet ega toitejuhtme pistikut vette
ega muusse vedelikku. Arge laske nende pinnale
tekkida veekondensaati ja drge kasutage hakkli-

hamasinat vdga niisketes kohtades.

Mitte kunagi drge pange sérmi hakklihamasina
s60duossa. Kasutage alati tdukurit.

Mitte kunagi arge kasutage hakklihamasinas to6t-
lemiseks kiilmutatud tooteid.

Hakklihamasinas on keelatud peenestada tah-
keid tooteid, samuti luid, kéhresid, kodluseid ja
péhkleid.

Seade vastab EU direktiivile 2004/108/EU elektro-
magnetilise Gihilduvuse kohta ning Euroopa
Parlamendi ja ndukogu 27. oktoobri 2004. aasta
maarusele (EU) nr 1935/2004 toiduga kokkupuu-
tumiseks ettendhtud materjalide materjalide ja
esemete kohta.
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Hakklihamasina BMG800 osad

Toukur
Otsik koduvorsti valmistamiseks Metallist s6é6durenn
Otsik kebbe valmistamiseks
Hakkliharesti hoidik
Hakkliharest
Tugev legeerterasest nuga Sédduosa hoidiku nupp

Liha s66duosa

-
b L2

Ulekoormuskaitse nupp

Mootori sisse/vdljaliilitusnupp

Tagurpidiisiisteemi nupp

Toite vdljaliilitusnupp ,,Power”
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Kaitamine

ENNE ESIMEST KASUTUSKORDA

Votke hakklihamasin pakendist valja. Kérvaldage
hakklihamasina korpuselt kdik pakkematerjalid,
reklaamkleebised ja sildid. Peske koik eemaldatavad
detailid voolava vee all. Pihkige hakklihamasina
korpust niiske salvrétiga.

Veenduge, et teie elektrivorgu pinge vastaks elektri-
seadme alusel toodud pingele.

Kokkupanek

KOKKUPANEK

1. samm. Paigaldage tigu lihasédduossa plastot-
saga mootoriga aluse suunas.

2. samm. Asetage teole nuga.

Markus. Noa ldikeserv peab asetsema valjapool.
3. samm. Asetage hakkliharest teo vollile.

4. samm. Asetage paika ja keerake kévasti kinni
hakkliharesti hoidik.

5. samm. Uhendage lihasééduosa mootoriga alu-
sega ja kinnitage see, poorates lihasddduosa veidi
vasakule.

6. samm. Asetage renn lihaséoduosale.

KAITAMINE

1. samm. Valmistage liha tootlemiseks ette, kor-
valdades luud, kéhred ja kddlused.

Nouanne. Tiikeldage liha 10 cm pikkusteks ja 2 cm
paksusteks 16ikudeks.

2. samm. Pange toitejuhtme pistik elektrikontakti.
3. samm. Vajutage nuppu POWER. Lilitatakse sis-
se vedelkristallekraan.

4. samm. Vajutage sisse/valjalilitusnuppu (ON/
OFF). Hakklihamasin hakkab toéle.

Markus. So6tke liha sodduossa tiikkidena liha-
téukuri abil. Mitte mingil juhul drge liikake tooteid
hakklihamasina s0duossa sormedegal

5. samm. Mootori seiskamiseks vajutage sisse/val-
jaltlitusnuppu (ON/OFF).

6. samm. Hakklihamasina valjalilitamiseks
vajutage nuppu POWER.
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Kaitamine

OTSIK KODUVORSTI
VALMISTAMISEKS,
OTSIK KEBBE VALMISTAMISEKS

Kebbe on toit, mis ndeb valja nagu 66nsad vorstike-
sed, mis peenestatakse ja seejdrel praetakse. Vors-
titditjatega katsetades saab valmistada erinevaid
delikatesse.

KOKKUPANEK

1. samm. Paigaldage tigu lihasddduossa plastot-
saga mootoriga aluse suunas.

2. samm. Asetage vajalikud otsikud teo vollile.

3. samm. Asetage paika ja keerake kinni hakkliha-
resti hoidik.

4. samm. Uhendage lihasé6duosa mootoriga alu-
sega ja kinnitage see, poorates lihasddduosa veidi
vasakule.

5. samm. Asetage renn lihasédduosale.

RAKENDUS

1. samm. Valmistage peenestatud liha voi hakk-
liha varakult ette.

Nouanne. Et vorstinahk jadks elastne, tuleb seda
leotada soojas vees.

2. samm. So6tke liha s66duossa tiikkidena liha-
téukuri abil.

Nouanne. T66 kaigus seisake hakklihamasin sisse/
valjaliilitusnupuga (ON/OFF) ning siduge nahale
s6lm.
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Otsik koduvorsti valmistamiseks

I

)
-
@ Q
l% o

“ (

Otsik kebbe valmistamiseks

LAHTIVOTMINE

1. samm. Lilitage hakklihamasina elektritoide vél-
ja nupu POWER abil.

2. samm. Tommake toitekaabli pistik elektrikon-
taktist valja.

3. samm. Votke renn s66duosalt ara.

4. samm. Vétke dra hoidik, hakkliharestid, nuga,
otsikud.

5. samm. Témmake tigu sédduosast vilja.

6. samm. Vajutage hoidiku nuppu ning ihendage
s66duosa mootoriga aluse kiljest lahti, pddrates
s60duosa veidi paremale.
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Hooldus ja puhastamine

Retseptid

HOOLDUS JA PUHASTAMINE

Enne puhastamist tommake toitejuhtme pistik alati
elektrikontaktist valja.

Tahelepanu! Mitte mingil juhul drge asetage
mootoriga alust, toitejuhet ega toitejuhtme pisti-
kut vette ega muusse vedelikku. Arge laske nende
pinnale tekkida veekondensaati ja drge kasutage
hakklihamasinat vdga niisketes kohtades.

Peske hakklihamasina koiki lahtivoetavaid detaile

hoolikalt kuumas vees néudepesuvahendiga kohe
pdrast kasutamist. Loputage detailid puhta kiilma

veega ning kuivatage.

Tahelepanu! Viltimaks rooste teket noal ja
hakkliharestidel, tuleb need péarast pesu kuivaks
hédruda.

Hakklihamasina korpuse vilisosa vib alguses kuiva-
tada seebivees leotatud niiske salvrétiga ja seeja-

rel puhta kuiva salvratiga voi kasutada spetsiaalset
plastpindade puhastusvahendit.

Tahelepanu! Sooduotsikut ja lahtivoetavaid
detaile ei tohi pesta ndudepesumasinas.

LJULJA-KEBAB

600 g lambaliha, 40 g sabarasva, 40 g ro-
helist sibulat, 40 g mugulsibulat, varsket
peterselli, basiilikut, soola, pipart maitse
jargi, 100 g nisujahu, 2 spl vett

Laske lambafilee koos mugulsibulaga hakklihama-
sinast labi. Pange kaussi, lisage soola, pipart, segage
hoolikalt ning pange 20 min kiilmkappi. Vormige
hakklihast ljulja-kebab - véikesed piklikud vorstikesed.

Liikake need vardasse ning kiipsetage grillil 10 mi-
nutit. Ljulja-kebab antakse lauale koos vérske peter-
selli ja basiilikuga lavassi keeratuna.

VASIKALIHAKOTLETID

400 g vasikaliha, 100 g saiasisu, 100 ml
piima, soola

Laske vasikaliha 2 korda hakklihamasinast l&bi ning
peenestage saumikseris. Lisage hakklihale piimas
leotatud ja kuivakspigistatud sai ja sool ning segage
hoolikalt. Vormige valmis massist vaikesed kotletid.
Katke fooliumiga ja kiipsetage aurukeetjas 30 minu-
tit. Andke lauale koos kddgiviljadega.

KALASIILIKESED ROSMARIINIGA

300 griisi, 500 g kala, T muna, 1 mugul-
sibul, rosmariinioksake, soola, pipart

Keetke riis, laske jahtuda. Laske kala Idbi hakkliha-
masina, lisage passeeritud sibul, muna ja riis, pee-
nestatud rosmariin, sool, pipar.

Vormige immargused siilikesed ja kiipsetage neid
30 minutit aurukeetjas.
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Atsargumo priemonés,

kurias rekomenduoja kompanija Stollar

Prie$ pradédami naudoti prietaisa, atidziai per-
skaitykite jo naudojimo instrukcija. Joje yra svarbi
informacija: naudojimas, saugumo priemonés ir
priezidra. PraSome iSsaugoti naudojimo instruk-
cija, kad prireikus galétuméte pasinaudoti ja ir,
jeigu mésmalé bus perduota kitam asmeniui, per-
duokite instrukcijg taip pat.

Siuo prietaisu negali naudotis vaikai ir asmenys su
ribotais fiziniais, protiniais ar jutiminiais gebéji-
mais, jei jie néra prizilrimi uz jy sauguma atsakin-
go asmens.

Draudziama naudoti mésmale ne patalpoje ir ju-
danciose transporto priemonése.

Mésmalés korpusg nuolatos valykite. Valymo
instrukcija galite rasti skyriuje, Aptarnavimas ir
valymas”.

Priziarékite mésmalés laida: jis negali nusvirti nuo
stalo, negali liestis su karstu pavirSiumi, neleiskite
laidui susipainioti.

Mésmale statykite tik ant sauso lygaus pavirsiaus.

Visada iSjunkite prietaisg ir iStraukite kistuka i$
elektros lizdo pries tai, kai keiciate detales, kurios
sukasi malimo metu, baigus darba, paliekant
mésmale be priezitros, norint iSrinkti ar surinkti
prietaisa.

www.stollar.eu

Nuolatos tikrinkite: elektros laida, kistuka ir pacig
mésmale, ar néra pazeidimy. Aptikus bet kokj pa-
Zeidima, tuoj pat nutraukite darbg ir perduokite
mésmale j artimiausia jgaliotg aptarnavimo servi-
sg apzilrai, remontui arba pakeitimui.

Nepalikite mésmalés be priezitros.

Nestatykite mésmalés ant dujinio ar elektrinio pa-
virsiaus, arti Silumos saltiniy.

Prie$ pradedant dirbti, jsitikinkite, ar teisingai su-
rinkta mésmale.

I$junkite mesmale, kai keiciate detales.

Bukite atsargus, kai iSrenkate mésmale. [sitikin-
kite, kad visos judancios mésmalés dalys visiskai
sustojo ir prietaisas yra ijungtas.

Neleiskite suslapti variklio daliai, elektros laidui ir
kistukui. Neleiskite susidaryti kondensatui ant siy
daliy, nenaudokite mésmalés patalpose, kur yra
per didelis drégmés kiekis.

» Nekiskite pirsty j malamosios dalies pildymo

vamzdelj. Visada naudokite stumtuva.

» Negalima naudoti susaldyty produkty perdirbi-

mul.

Draudziama smulkinti mésmaléje kietus pro-
duktus, taip pat kaulus, kremzles, sausgysles ir
rieSutus.

Sis prietaisas atitinka direktyva EC 2004/108/EC
elektromagnetinio suderinamumo, taip pat nor-
ma EC 1935/2004 nuo 27/10/2004 pagal medzia-
gas, kurios skirtos kontaktui su maisto produktais.



Mésmalés BMG800 aprasymas

Stumtukas
Antgalis naminéms deSroms gaminti Metalinis padéklas
Antgalis kebbe
Groteliy fiksatorius
Grotelés farsui
Ypatingai stiprus peilis is plieno lydinio UzZpildymo dalies
fiksatoriaus mygtukas
Meésos uZpildymo dalis
—=>
Sraigtas —
’V /

Apsaugos mygtukas nuo perkrovos

Variklio jjungimo/isjungimo mygtukas

Reverso sistemos mygtukas

liungimo mygtukas ,,Power”
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Naudojimas

PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA

ISimkite mésmale i$ jpakavimo. Nuimkite visas jpa-
kavimo medziagas, reklaminius lipdukus ir etiketes
nuo mésmalés korpuso. Nuplaukite visas nuima-
mas detales po vandens srove, mésmalés korpusa
valykite drégna Sluoste. sitikinkite, kad Jlsy name
esancios elektros jtampos parametrai atitinka para-
metrus, nurodytus ant prietaiso.

Surinkimas

www.stollar.eu

SURINKIMAS

1 Zingsnis. Jstatykite malimo sraigta j malomaja
dalj mésai plastikine dalimi link pagrindinio sujungi-
mo su varikliu.

2 Zingsnis. Uzdékite ant sraigto peilj.

Pastaba. Pjaunantis peilio krastas turi bati iSorinéje
puséje.

3 Zingsnis. Uzdékite groteles fariui ant sraigto
asies.

4 Zingsnis. Uzdékite ir tvirtai uzsukite groteliy
fikstoriy.

5 Zingsnis. Surinkta malomaja dalj sujunkite su va-
riklio dalimi ir uzfiksuokite, lengvai pasukdami j kaire.
6 Zingsnis. Uzdekite padékla ant malomosios
dalies.

NAUDOJIMAS

1 Zingsnis. Paruoskite mésg perdirbimui, atskirki-
te kaulus, kremzles ir sausgysles.

Patarimas. Supjaustykite mésa juostelémis 10 cm
ilgio ir 2 cm plocio.

2 Zingsnis. Jstatykite elektros laido kistuka j tinkla.
3 Zingsnis. Paspauskite mygtuka POWER. |sijungs
skystujy kristaly displéjus.

4 Zingsnis. Paspauskite mygtuka jjungti/isjungti
(ON/OFF). Mésmalé pradés dirbti.

Pastaba. Dékite mésa j malomaja dalj porcijomis ir
stumkite stumtuvu. Draudziama stumti produktus j
malomaja dalj pirstais!

5 Zingsnis. Jeigu norite sustabdyti variklj, pa-
spauskite mygtuka jjungti/isjungti (ON/OFF).

6 Zingsnis. Norint i3jungti mésmale, paspauskite
mygtuka POWER.



Naudojimas

ANTGALIS NAMINEMS DESROMS
GAMINTI, ANTGALIS KEBBE

Kebbe - tai patiekalas, panasus j tusciavidurias des-
reles, kurios farSiruojamos ir po to apkepamos. Ga-
minant jvairias farsiravimo mases, gaunami jvairas
delikatesai.

SURINKIMAS
1 Zingsnis. |statykite malimo sraigta j malomaja

dalj mésai plastikine dalimi link pagrindinio sujungi-

mo su varikliu.

2 Zingsnis. Uzdékite reikalingus antgalius ant
sraigto asies.

3 Zingsnis. Uzdekite ir tvirtai uzsukite groteliy
fiksatoriy.

4 Zingsnis. Surinkta malomajg dalj sujunkite su
variklio dalimi ir uzfiksuokite, lengvai pasukdami j
kaire.

5 Zingsnis. Uzdékite padéklg ant malomosios
dalies.

NAUDOJIMAS

1 Zingsnis. I$ anksto paruoskite kapota mésg ir
farsa.

Patarimas. Tam, kad apvalkalas desroms baty elas-
tingas, batina jj pamirkyti Siltame vandenyje.

2 Zingsnis. Dékite mésg j malomaja dalj porcijo-
mis ir stumkite stumtuvu.

Patarimas. Darbo metu sustabdykite mésmale
mygtuku jjungti/iSjungti (ON/OFF) ir uzriskite ant
apvalkalo mazga.
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Antgalis naminéms deSroms gaminti
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ISMONTAVIMAS

1 2ingsnis. I$junkite mésmale paspaudus mygtu-
ka POWER.

2 Zingsnis. itraukite elektros laido kistuka i$ elek-
tros tinklo.

3 Zingsnis. Nuimkite padékla nuo malomosios
dalies.

4 Zingsnis. Nuimkite fiksatoriy, groteles farui,
peilj, antgalius.
5 Zingsnis. I3imkite sraigta i§ malomosios dalies.

6 Zingsnis. Paspauskite fiksatoriaus mygtuka ir
atskirkite malomajg dalj nuo variklio dalies, lengvai
pasukant j desine.
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Aptarnavimas ir valymas

Receptai

APTARNAVIMAS IR VALYMAS

Prie$ valant visada istraukite elektros laido kiStuka i$
elektros tinklo.

Démesio! Neleiskite suslapti variklio daliai,
elektros laidui ir kiStukui. Neleiskite susidaryti
kondensatui ant iy daliy, nenaudokite
mésmalés patalpose, kur yra per didelis drégmés
kiekis.

I$ karto po naudojimo kruops¢iai isplaukite visas nu-
imamas mésmalés dalis karstu vandeniu, naudojant
indy plovimui skirtas priemones. Po to nuskalaukite
Svariu $altu vandeniu ir leiskite isdziati.

Démesio! Po kiekvieno plovimo, batina
kruop3ciai nuvalyti peilj ir groteles farsui,
kad neatsirasty radziy.

ISorine mésmalés dalj galima valyti drégna Sluoste
sudrékinta muiliniame tirpale, po to nuvalyti sausa
minksta Sluoste arba naudokite specialias priemo-
nes, kurios skirtos plastmasiniy pavirsiy valymui.

Démesio! Draudziama plauti mésmalés
dalis indaplovéje.

www.stollar.eu

LIULIA-KEBABAS

600 gr avienos, 40 gr kietesniy lasiniy,
40 gr zaliy svoguny, 40 gr svoguny,
petrazoliy, baziliko, druskos, pipiry
pagal skonj, 100 gr kvietiniy milty,

2 valg. $. vandens.

Sumalkite avieng ir svoglnus. Gauta mase jdékite j
inda, berkite druska, pipirus, tada kruopsciai viska
sumaisykite ir palikite Saldytuve 20 minuciy. Po to
formuokite i$ gautos maseés liulia-kebabus-nedidelés
pailgos dedrelés. Uzdékite ant ieSmy ir kepkite ant
griliaus 10 minuciy. Liulia-kebabg patiekite suvyniota
j lavasa kartu su zalumynais(petrazolémis ir baziliku).

KOTLETAI IS VERSIENOS

400 gr versienos, 100 gr baltos duonos
minkstimo, 100 ml pieno, druskos.

Sumalkite versieng mésmale 2 kartus arba susmul-
kinkite blenderyje. | gauta mase dékite piene palai-
kyta ir atspausta baltos duonos minkstima, dékite
druska ir kruopsciai viska iSmaisykite. I$ gautos ma-
sés suformuokite nedidelius kotletus. Uzdenkite juos
folija ir gaminkite gary puode 30 minuciy. Patiekite
kartu su darzovémis.

ZUVIES EZIUKAI SU ROZMARINU

300 gr ryziy, 500 gr zuvies, 1 kiausinis,
1 svoguinas, Sakelé rozmarino, druska,
pipirai.
I3virkite ryzius ir ataldykite. Sumalkite mésmale zu-
vj. | gauta mase jdékite apkepintg svoging, kiausi-
nj ir ryZius, susmulkintg rozmaring, druska, pipirus.
Viska kruopsciai sumaisykite. Formuokite apvalius
eziukus ir gaminkite juos gary puode 30 minuciy.



Mepbl NpeaoCTOPOXKHOCTH,

pekomeHpgyemble KomnaHuen Stollar

« [epea Hayanom NCnonb3oBaHNA MACOPYOKM BHU-
MaTeflbHO NpouMTaiiTe 3T0 PYKOBOACTBO MO IKC-
nnyataunu. B Hem cogepxatca BaxHble CBeAeHUSA
Mo TexHVKe 6e30MacHOCTy, IKCRyaTaLmum 1 no
yxopy 3a MACOpY6Koii. Mo3aboTbTech O COXpaH-
HOCTM HaCTOALLLEro PyKoBOACTBA MO KCMyaTa-
LK, YTOObI IMETb BO3MOXHOCTb 06PaTUTBLCA K
Hemy B GyayLuem, 1, ecim MacopybKa nepenger K
APYroMy X03anHy, nepepaiiTe pyKoBOLCTBO BMEC-
Te C Hel.

o Mscopy6bka He NpeAHa3HaueHa Ans UCnonb3oga-
HWA JeTbMU U Hefleecnoco6HbIMM B3pOCbIMU 6e3
HaJexallero nprucmoTpa.

* 3anpeLyaeTca 1cnonb3oBaTb MACOPYOKY BHe
NOMELLEHUI 1 B [BUXKYLYMXCA TPAHCMOPTHBIX
CpencTBax.

o lMopnepxwnBaliTe B UNCTOTE KOPMYC MACOPYOKM.
Mpu yncTke cobmogaiTe MHCTPYKLMY, NPUBELEH-
Hble B pasgene «<O6CnyK1BaHNE U YNCTKaY.

 He ponyckaiiTe cBMCaHNA CETEBOrO LWHYpPa C Kpas
CTONa, He NPOKNaAblBaiiTe €ro No HarpeBatLUM-
CA NOBEPXHOCTAM, He AomnycKaliTe 3amyTblBaHNA
WHypa.

* YcTaHaBnWBaiiTe MACOPYOKY TONMbKO Ha CyXyio
POBHY0 MOBEPXHOCTb.

o Bcerpa BblHMMaiTe BUNKY CETEBOTO LUHYpPa U3 Po-
3€TKM 3NeKTPOCETH, KOrfa OCTaBNsAETe MACOPYOKY
6e3 NprcmMoTpa, N0 OKOHYAHMM UCMONb30BaHMA,
a Takxe nepegn c6opKoi, pa3bopKo, YNCTKON 1
nepep Tem, Kak yopaTb ee Ha XpaHeHue.

» PerynAapHo npoBepAiiTe CETeBO WHYP, BUIKY Ce-
TEBOrO LWHYpa 1 MACOPYOKY Ha NpefMeT NOBPeX-
AeHui. Mpn 0bHapyKeHU NOBPEXAEHNI N06Oro
pofa Heme[NeHHO NpeKpaTuTe 1CNoNb30BaHme

MACOPY6KM 1 NepepaiiTe ee B 6nvKaniwni cep-
BUCHbIN LIEHTP 1A TECTUPOBAHWA, PEMOHTA 1NN
3aMeHbl.

He octaBnsaiite paboTatoLyto macopy6ky 6e3
nprcmoTpa.

He ycTaHaBnmBaiiTe MACOpyOKy Ha ra3oByto Uim
3NeKTPNYECKYIO NINTY, @ TaKxe B HEMOCPefCTBEH-
HOI1 67IM30CTU OT UCTOYHUKOB Tenna.

Mepen Hauanom paboTbl ybeauTech B TOM, YTO M-
copy6bKa npaBuibHO cobpaHa.

BbiK/iouaiiTe a1eKTponuTaHme Macopy6Ki npu
YCTaHOBKe UMK y[aneHnm Hacafok.

ByabTte ocTopoXHbI Nepes pasbopkoii macopy6-
K. [loXAnTEeCh MOSHON OCTAaHOBKM BCEX ABUXKY-
LMXCA feTanei.

Hukorpa He norpy»alite KOpryc C fBuratenem,
CETeBO WHYP AN BUIKY CETEBOTO WWHYPa B BOAY
U MHYI0 XMAKOCTb. He ponyckaiite obpaso-
BaHUA Ha HVX BOJHOTO KOHAEHCaTa, He SKCrny-
aTnpyiTe MACOPYOKY B MeCTax C MOBbILIEHHON
BNAXXHOCTbIO.

Hukoraa He nomelyalite NanbLibl B 3arpy304Hyto
yacTb MACOPY6KM. Beerfa ncnonb3yiite Tonkatenb.

HuKorga He ncnonb3yiiTe ansa nepepaboTkn B Ma-
COpyOKe 3aMOPOKEHHDIE MPOAYKTI.

3anpeLaeTca n3menbyaTb B MACOPYOKe TBEpable
NPOAYKTbI, @ TAaKKe KOCTY, XPALLM, CYXOXKUINA 1
opexu.

[laHHOe yCTPONCTBO COOTBETCTBYET ANPEKTUBE
EC 2004/108/EC no aneKTpoOMarHUTHOMN COB-
MeCTMOCTH, a Take Hopme EC 1935/2004 ot
27/10/2004 no matepuanam, npegHasHauyeHHbIM
ANA KOHTaKTa C NMLLEBbIMY NPOAYKTaMU.
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YcTpoinctBo macopy6ku BMG800

Tonkameno
Hacadka dna npuzomoeneHus domawHel Konéacel Memannuydeckuti 3a2py304Hbil
JIomok
Hacaoka ke66e
Qukcamop pewemku 0na papwia
Pewemka ons ¢papwa
CeepxnpoyHblIli HOX U3 J1e2upo8aHHOU cmanu KHonka ¢pukcamopa
3d2py304yHoll yacmu

3azpy3quaﬂ 4acmo 0N1A mMAca —

KHonka npedoxpaHumens 3aujumel om nepezpy3Ku

KHonka eknitoyeHus/8biKl0YeHUA 08uzamens

KHnonka cucmemel pegepca

KHonka eknroyeHus numadus “Power”
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JKcnnyaTtauma

MEPEA NEPBbIM
MNCNoJIb30OBAHUEM

JocTaHbTe MAcOpy6Ky 113 ynakoBku. YoepuTe Bce
YMaKoBOYHble MaTepuabl, PeKNaMHble HaKNenKu

1 STUKETKM C Kopryca Macopy6ku. Mpomoiite Bce
CbeMHble AeTanu Noj NPOTOYHO BOAON, KOPNYC MA-
CoOpy6KU NpOTpUTE BNaXXHON candeTkoii. Yoeantech
B TOM, YTO HaNPsXKeHWe SNeKTPOCETM B BaLLEM JOMe
COOTBETCTBYET yKa3aHHOMY Ha OCHOBaHWU 3NEKTPO-
npuéopa.

20

CBOPKA

LLlar 1. YctaHoBuTe LWUHEK B 3arpy3o4Hyto YacTb Ana
MACa NNaCTUKOBbIM KOHLIOM K OCHOBaHWIO C iBUTaTENEM.

LLlar 2. HapeHbTe Ha WHEK HOX.
MpumeyaHue. Pexywiuin Kpait Hoxa JOMKeH ObITb C
BHELLHEN CTOPOHbI.

LLar 3. YcraHoBuTe peweTky ans daplua Ha Bas WHeKa

LLiar 4. YcTaHoBuTe 1 NNOTHO 3aKpyTiTe drKcaTop
peLeTok Ans papLua.

LLar 5. NMprcoenHuTe 3arpy3ouHyio yacTb ans
MsACa K OCHOBAHWIO C ABUraTenem 1 3adukcnpyiiTe,
Cnerka noBepHyB BEBO.

LLlar 6. YcTaHOBMTE NOTOK Ha 3arpy304HYi0 YacTb
AnA MAca.

SKCIJIYATALMA

LLiar 1. MoarotosbTe MsACO K nepepaboTKe, yaanms
KOCTU, XPALLY U CyXOXKUIUS.

CoBeT. HapexbTe MACO NoMTUKaMu aanHom 10 cv
TONLLMHON 2 CM.

LLiar 2. BctaBbTe BUNKY CETEBOTO LWHYPa B PO3eTKY
3NeKTPOCeTU.

LLar 3. Haxmute kHonky POWER. BknioumnTcs xug-
KOKPWCTaNINYeCcKnin gucnnei.

LLlar 4. HaxmuTe KHOMKY BK/TIOYEHUA/BbIKIIOYEHUSA
(ON/OFF). Macopy6ka HauHeT paboTaTb.
MpumeyaHue. [logasarite MACO B 3arpy304Hyio
YacTb NOPLMAMU NPW MOMOLLM TONKATENA AN MACa.
Hukorga He NnpoTanknBaiTe NPOAYKTbl B 3arpy30uy-
HYI0 YacTb MACOPYOKM nanbLamu!

Lar 5. Yrobbl ocTaHOBUTH ABMFaTENb HAKMUTE
KHOMKy BKNtoueHuna/BbikmoyeHna (ON/OFF).

LLiar 6. YTobbl BbIKMOUMTL MACOPYOKY HaxMiTe
KHonky POWER.

www.stollar.eu



JKcnayaTauma

HACAQKA ANA NPUTOTOBJIEHUA
AOMALUHEN KOJIBACDI,
HACAAKA KEBBE

Ke66e — 310 6511010, MMEIOLLIEE BUJ MOTbIX COCUCOK,
KOTOpble GpapLUMpyIoTCa 1 3aTeM 06>KaprBatoTCA.
JKCMNEPUMEHTMPYS C HAMOHUTENAMM NS COCUCOK,
MOHO FOTOBMUTb Pa3/INYHbIE [ENNKATECHI.

CBOPKA

LLar 1. YcTaHoBuTe WHeK B 3arpy304Hyto YacTb Ans
MACa NMAACTNKOBbBIM KOHLIOM K OCHOBaHWIO C fiBUra-
Tenem.

LLlar 2. YcraHoBuTe Heobxogumble HacafKy Ha Bas
LWHeKa.

LLlar 3. YctaHoBuTe n 3akpyTuTe dpurkcatop pelue-
TOK AnA dapLia

LLiar 4. MprcoepmnHuTe 3arpy30uHyio YacTb Ans
MAca K OCHOBaHWIO C ABUraTenem v 3aduKcupyiite,
Crnerka rnoBepHyB BEBO.

LLiar 5. YcraHoBuTe NOTOK Ha 3arpy30uHyio YacTb
ANst Msica.

NMPUMEHEHUE

LLiar 1. 3apaHee npurotoBbTe py6brieHoe MACO Unii
dapu.

Cosert. [1na Toro 4tobbl 060/104Ka ANA Konbac ctana
3M1aCTUYHON, ee HeOGXOAMMO 0OMaKHYTb B TEMION
BOfe.

LLlar 2. MopaBaliTe MACO B 3arpy304Hyto 4acTb Nop-
LMAMM NPU NOMOLUM TOMKaTeNA AnA mAca.

CoBer. B npouecce paboTbl 0OCTaHaBAVBaATe MACO-
py6Ky KHOMKOW BKNtoueHnA/BbiknoyeHra (ON/OFF)
11 3aBA3bIBalTe Ha 060M0YKe y3en.
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Hacadka onsa
npuzomoeneHus domawHel Konbacel

(3] (2] (1)

Hacaodka keb66e

PA3BOPKA

LLlar 1. BbikniouunTe aneKTponuTaHmie MacopyoKm ¢
nomolwbto KHonku POWER.

LLiar 2. BbikniounTe BUIIKY CETEBOTO LIHYPA W3 PO-
3eTKM 31eKTPOoCeTH.

LLar 3. CHuMKTE NOTOK C 3arpy304HOII YacTu.

LLlar 4. CHummuTe pukcaTop, pelleTkn ana dapLua,
HO, HacagKu.

LLlar 5. BbiTawuTe WHEK 13 3arpy304HOI YacTu.

LLlar 6. HaxmuTe Ha KHOMKy durKcaTopa 1 otcoequ-
HUTe 3arPy30YHYI0 YaCTb OT OCHOBAHMsA C ABUraTe-
JIeM crierka noBepHyB BMpaBo.

21



O6cnynBaHune

PeuenTbl

OBCJIYXKUBAHUE N YNCTKA

lMepep unCTKON BCEraa OTKIOYalTe BUKY CETEBOTO
LUIHYPa 13 PO3ETKM SNEKTPOCETU.

BHumaHwme! Hukorga He norpysaiite ocHo-
BaHVe C fBuraTenem, CeTeBO LWHYP UKW BUIKY
CETeBOrO LWHYpPa B BOZY VN NHYIO XKUABKOCTb.
He ponyckaiite 06pa3oBaHusA Ha HUX BOGHOTO
KOHJAEHCaTa, He aKCnyaTupyinTe MACopyOKy B
MEeCTaX C MOBbILIEHHOW BNAXXHOCTbIO.

TwaTtenbHO NPOMOIATE BCE CbEMHbIE YaCTW MSCO-
Py6KM B ropsAueii BOLE C MOKOLMM CPefCTBOM ANs
nocyfbl Cpasy nocne Ncnosnb3oBaHua. CnonocHuTe
YMCTON XONOAHOWN BOJOW 1 BbiCyLIMTE.

BHumaHne! Bo nsbexarue nossneHus
PXaBUYMHbI Ha HOXE 1 pELUETKax AN ¢apma,
nocne MOVKM NX HeOBXOANMO HaCyXo NPOTNPaTb

Hapy»Hyto 4acTb Kopryca MACOPYOKN MOXHO CHa-
yana npoTepeTb BNaxHOI candeTKomn, CMOYEHHON
Mbl/IbHBIM PAaCTBOPOM, @ 3aTeM MArKOW CyXoW can-
(eTKol UnK Mcnonb3oBaTh CreLmnanbHoe CPeacTBo
ANA YACTKM NNACTNKOBbIX MOBEPXHOCTEN.

BHuMmaHwme! He pa3peluaetca MbiTb 3arpy3ou-
HbIl OTCEK M CbeMHBIE AeTau B NOCYAOMOEYHO
MalunHe.

22

JIIONA-KEBAB

600 r 6apaHuHbl, 40 r KypAlO4HOro
cana, 40 r 3eneHoro nyka, 40 penyaro-
ro nyka, 3ef1eHb NeTpyLKu, 6asnnuka,
conb, nepe, no BKycy, 100 r niweHny-
HOW MYKW, 2 CT. 1. BOAbl.

MponycTuTe Yepes MACOPYOKY MAKOTb BapaHuHbI
BMeCTe C penyatbim IyKoM. [TonoxuTe B MUCKY,
noconuTe, MonepyuTe, TILATENbHO NepemeLlanTe 1
MoMeCTUTe B X0N0AMAbHIK Ha 20 MuH. Caenaitte 13
dbapLua nons-ke6ab — npofonrosatble KON6aCKM
HebobLIoro pa3mepa. HaHu3aiTe Ha Wwamnypbi 1
obxapbTe Ha rpune B TeyeHne 10 MuH. Jltonsa-ke6ab
MofaBaTb, 3aBepHYB B N1aBall BMECTe C 3e/1eHblo
neTpyLwKy 1 6asnnmka.

KOTNETbI U3 TENATUHbI

400 r TenaTuHbl, 100 r makoTn 6enoro
xne6a, 100 mn MmonokKa, conb.

TenatnHy nponycTnTb Yepe3 MACOPYOKy 2 pasa unu
n3mMenbunTb B 6neHgepe. K dapuy pobasutb pasmar-
UeHHbI B MOJTOKE 1 OTXaTbll X1eb, NoconuThb,
TWaTeNbHO NepeLuaTb. M3 nogroToBneHHOM Macchl
cdopmoBaTb HebonbLLMe KOTNETbl. HakpbiTb Gonb-
ron v roToBMTb B Naposapke 30 MuHyT. MoaaBaThb ¢
OBOLUHbIM FAPHUPOM.

EXXWUKW PbIBHbIE C POSMAPUHOM

300 rp puca, 500 rp pbi6bl, 1 aiAL0, 1
NyKoBMLa, BETOYKa pO3MapuHa, Conb,
nepeu.
Pvic oTBapuTh, 0CTYAMTL. Poiby NponycTUTh Yepes ms-
Copy6Ky, ,06aBMTb NaccepOBaHbI YK, ANLIO U PUC,
M3MenbYeHHbI Po3MapuH, conb, nepeLl. ChopmoBaTb
Kpyr/ible eXMKW 1 FOTOBUTb WX B MapoBapKe 30 MUHYT.
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STOLLAR

STOLLAR klientu servisa centrs
Darzauglu 1-201, LV-1012, Riga

Talrunis: +37167790720
Fakss: +37167790738
E-pasts: info@btu.lv

STOLLAR klienty serviso centras

UAB “TECHSONAS”
Garantinis ir pogarantinis servisas
Kalantos 32, LT-52494, Kaunas, Lietuva

Telefonas: 8(37) 330187
Nemokama klienty
aptarnavimo linija: 880077577

STOLLAR klienditeeninduse keskus

CentralCervice
Tammsaare tee 134B, Tallinn, Estonia
Telefon: +372 654 3000

STOLLAR s a registered trademark of BTU Company, Ltd.

Due to continual improvements in design or otherwise,
the product you purchase may differ slightly from the one illustrated in this booklet.
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